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กรมทรัพย์สินทางปัญญา  เล่มท่ี  79  เลขที่ประกาศ  229 
    กระทรวงพาณิชย์   วันที่ประกาศโฆษณา  13 พฤศจิกายน 2566 
  

ประกาศโฆษณาการรับขึ้นทะเบียนสิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ 

เลขที่ค าขอ 66100326         วันที่ย่ืนค าขอ  7 มิถุนายน 2566 

สิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ ปลิงทะเลเกาะยาว หรือ Koh Yao Sea Cucumber หรือ Pling Thale Koh Yao 

รายการสินค้า ปลิงทะเลสด ปลิงทะเลพร้อมปรุง ปลิงทะเลแห้ง  

ผู้ขอขึ้นทะเบียน 1. จังหวัดพังงา 
 2. บริษัทประชารัฐรักสามัคคีพังงา (วิสาหกิจเพ่ือสังคม) จ ากัด 
 3. วิสาหกิจชุมชนปลิงทะเลมีดีเกาะยาวน้อย 

ที่อยู ่ 1. ศาลากลางจังหวัดพังงา ต าบลถ  าน  าผุด อ าเภอเมืองพังงา จังหวัดพังงา 82000 
 2. เลขที่ 582 ถนนเพชรเกษม ต าบลท้ายช้าง อ าเภอเมืองพังงา จังหวัดพังงา 82000 
 3. เลขที่ 59/1 หมู่ที ่1 ต าบลเกาะยาวน้อย อ าเภอเกาะยาว จังหวัดพังงา 82160 

1. คุณภาพ ชื่อเสียง คุณสมบัติหรือคุณลักษณะเฉพาะของสินค้า 
 ค านิยาม 
 ปลิงทะเลเกาะยาว หรือ Koh Yao Sea Cucumber หรือ Pling Thale Koh Yao หมายถึง ปลิงทะเลสด
ปลิงทะเลพร้อมปรุง และปลิงทะเลแห้ง ผลิตจากปลิงทะเลสายพันธุ์ปลิงขาว ซ่ึงมีล าตัวเป็นทรงกระบอกขนาดใหญ่ 
ตัวยาว เนื อแน่น หนา เพาะเลี ยงในบ่อดินในพื นที่อ าเภอเกาะยาว โดยสามารถแปรรูปตามภูมิปัญญาชุมชน 
ครอบคลุมพื นทีจ่ังหวัดพังงา 

ลักษณะของสินค้า          
 (1) พันธุ์ปลิงทะเล : พันธุ์ปลิงขาว มีชื่อทางวิทยาศาสตร์ว่า Holothuria Scabra และมีชื่อสามัญว่า 
White sea cucumber หรือ Sandfish               
  (2) ลักษณะทางกายภาพ        
  (2.1) ปลิงทะเลสด มี 2 แบบ คือ แบบมีชีวิตและแบบที่น าน  าและอวัยวะภายในออก 

  - รูปร่าง  ล าตัวเป็นทรงกระบอกยาว หลังโค้งมน ผิวเรียบลื่นหรือขรุขระเล็กน้อย           
    ด้านท้องแบน มีปุ่มขนาดเล็กกระจายอยู่ทั่ว ผิวสีเทาถึงสีเทาเข้ม
    หรือ สีน  าตาลเข้ม มีลายขวางล าตัวเป็นริ วสีเทาเข้มหรือสีด า 
  - ขนาด   ตัวยาวขนาดใหญ่ น  าหนักมาก    
  - เนื อ   เนื อแน่น หนา ไม่เปื่อยยุ่ย 
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 (2.2) ปลิงทะเลพร้อมปรุง 
   ปลิงทะเลต้มสุก แบบเต็มตัวไม่มีอวัยวะภายในหรือแบบตัดแต่งเป็นชิ น น าไปผ่านกรรมวิธี
ที่ท าใหส้ามารถเก็บรักษาไว้ได้นาน เนื อหนา นุ่ม ผิวสะอาด ตัวไม่แตก เมื่อน าไปปรุงอาหาร เนื อสัมผัสนุ่ม หนึบ 
ไม่มีกลิ่นคาว มีรสชาติและกลิ่นที่ดีตามธรรมชาติของปลิงทะเล 
 (2.3) ปลิงทะเลแห้ง 
   ปลิงทะเลสุก ไม่มีอวัยวะภายใน ที่ผ่านกระบวนการท าให้แห้งสนิท มีความแข็ง เหนียว แต่ไมเ่ปราะ 
ผิวไม่ไหม้เกรียม เนื อหนา เมื่อน าไปท าให้คืนตัว เนื อสัมผัสนุ่มและหนึบ ไม่มีกลิ่นไม่พึงประสงค์ มีรสชาติ และกลิ่นที่
ดีตามธรรมชาติของปลิงทะเล 
2. กระบวนการผลิต 

วัตถุดิบ 
ลูกพันธุ์ปลิงทะเลเกาะยาว ต้องเป็นพันธุ์ปลิงขาวที่ได้มาจากธรรมชาติในพื นที่บริเวณทะเลฝั่งอันดามัน 

หรือได้จากการเพาะพันธุ์หรืออนุบาลจากแหล่งเพาะพันธุ์ที่เชื่อถือได้  เช่น ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเพาะเลี ยง
สัตว์น  าชายฝั่งพังงา หรือหน่วยงานภายใต้สังกัดกรมประมง หรือสถาบันการศึกษาที่เกี่ยวข้อง เป็นต้น โดยลักษณะ
ลูกพันธุ์ปลิงทะเลที่ด ีต้องมีความแข็งแรง ไม่มีอาการตัวเปื่อย หรือขับอวัยวะภายในออกมา 

การเลี้ยงปลิงทะเล 
(1) ปลิงทะเลเกาะยาวต้องเลี ยงในบ่อดินในพื นที่อ าเภอเกาะยาว ซึ่งใช้เลี ยงสัตว์น  าอยู่เดิมหรือขุดขึ นใหม่ก็ได้

โดยพื นบ่อมีลักษณะเป็นดินเลนปนทราย มีประตูน  าหรือทางเชื่อมต่อให้น  าทะเลไหลเข้าออกหมุนเวียนในบ่อได้  
(2) น าลูกพันธุ์ปลิงทะเลที่ได้มาจากธรรมชาติหรือจากการเพาะพันธุ์มาปล่อยลงในบ่อดิน  
(3) ตรวจสอบและปรับระดับความเค็มของน  าในบ่อดิน ให้ระดับความเค็มไม่ต่ ากว่า 25 ppt  
(4) เมื่อปลิงทะเลมีน  าหนักตัวไม่น้อยกว่า 500 กรัม สามารถจับขึ นมาจ าหน่ายหรือท าการแปรรูปได้ 
การแปรรูปปลิงทะเล 

 (1) ปลิงทะเลสด มี 2 ลักษณะดังนี  

  (1.1) ปลิงทะเลเป็นหรือปลิงทะเลมีชีวิต  
  (1.2) ปลิงทะเลที่น าน  าและอวัยวะภายในออก โดยน าปลิงทะเลเป็นมากรีดบริเวณปากหรือผ่าล าตัว
เล็กน้อย วางในลักษณะตะแคงหรือพาดไว้บนภาชนะ หรือวิธีการอ่ืนๆ ให้ปลิงคายน  าและอวัยวะภายในออกให้หมด 
 (2) ปลิงทะเลพร้อมปรุง 
  (2.1) น าปลิงทะเลเป็น น  าหนักไม่น้อยกว่า 500 กรัม มาผ่าเอาน  าและอวัยวะภายในออก 
  (2.2) ขัดล้างท าความสะอาดผิวให้คราบหินปูนและสิ่งไม่พึงประสงค์หลุดออกให้หมด อาจใช้วิธี 
การต้มหรือวิธีการอ่ืนๆ ที่ท าให้ผิวปลิงสะอาด ไม่มีกลิ่นคาว 
  (2.3) น าไปต้มให้สุกจนเนื อปลิงนิ่ม ควบคุมความร้อนไม่ให้ตัวปลิงแตก น าขึ นล้างน  าให้สะอาด 
  (2.4) น าไปผ่านกรรมวิธีที่ท าให้เก็บรักษาได้นาน จากนั นน าไปบรรจุแบบทั งตัวหรือตัดแต่ง 
ตามลักษณะที่ต้องการเพื่อจ าหน่าย 
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(3) ปลิงทะเลแห้ง 
(3.1) น าปลิงทะเลพร้อมปรุงที่ผ่านกระบวนการในข้อ (2.1) – (2.3) แล้วมาย่าง รมควัน หรืออบ 

ให้น  าในตัวปลิงแห้งสนิท หมั่นพลิกตัวปลิงไม่ให้ผิวไหม้ 
(3.2) น าไปตากบนภาชนะที่สามารถระบายน  าด้านล่างได้จนแห้งสนิท หรือน าไปผ่านกรรมวิธีอ่ืนๆ    

ที่ท าให้แห้งสนิท จากนั นน าไปบรรจุเพ่ือจ าหน่าย 
การเก็บรักษาและการขนย้าย 

 (1) ปลิงทะเลเป็นหรือปลิงทะเลมีชีวิต เมื่อจับมาจากบ่อแล้ว ให้รีบน าใส่ในภาชนะบรรจุทันทีโดยแยกบรรจุ 1 
ตัวและควรน าน  าจากบ่อเลี ยงมาหล่อไว้ให้ท่วมล าตัว รักษาอุณหภูมิให้เหมาะสม ใช้ระยะเวลาขนย้าย ไม่ควรเกิน 18 
ชั่วโมง 
 (2) ปลิงทะเลสดที่น าน  าและอวัยวะภายในออกหมดแล้ว  ต้องรีบท าการบรรจุภายใน 1 ชั่วโมง 
ระวังไม่ให้โดนแสงแดด 
 (3) ปลิงทะเลพร้อมปรุง บรรจุในบรรจุภัณฑ์ท่ีสะอาด ปิดผนึกให้มิดชิด เก็บรักษาในอุณหภูมิที่เหมาะสม 
 (4) ปลิงทะเลแห้ง บรรจุในบรรจุภัณฑ์ที่สะอาด ปิดให้มิดชิด เก็บรักษาไว้ในสถานที่ที่สะอาด ไม่มีความชื น 
ระวังไม่ให้โดนแสงแดด 

การบรรจุหีบห่อ 
(1) รายละเอียดบนฉลาก หรือบรรจุภัณฑ์ ให้ประกอบด้วยค าว่า “ปลิงทะเลเกาะยาว หรือ Koh Yao 

Sea Cucumber หรือ Pling Thale Koh Yao” 
 (2) ให้ระบุ วันเดือนปีที่ผลิต หรือวันหมดอายุ น  าหนัก วิธีเก็บรักษา ชื่อ ที่อยู่  เบอร์โทรศัพท์ 
ของผู้ผลิตหรือผู้ประกอบการ และข้อความอ่ืนๆ ที่เก่ียวข้องเพ่ือให้เป็นประโยชน์ต่อผู้บริโภค 

3. ความสัมพันธ์ระหว่างสินค้ากับแหล่งภูมิศาสตร์ 
ลักษณะภูมิประเทศและลักษณะภูมิอากาศ   
พื นที่เพาะเลี ยงปลิงทะเลเกาะยาว ครอบคลุมพื นที่อ าเภอเกาะยาว จังหวัดพังงา โดยอยู่ระหว่างเส้นละติจูด 

ที่ 8 องศา 6 ลิปดา 42 ฟิลิปดาเหนือ และลองจิจูดที่ 98 องศา 35 ลิปดา 27 ฟิลิปดาตะวันออก เป็นเกาะที่ตั งอยู่ 
ในอ่าวพังงา ซึ่งเป็นอ่าวกึ่งปิดเพราะถูกล้อมรอบด้วยแผ่นดิน มีความหลากหลายทางชีวภาพสูง มีแนว 
หญ้าทะเล และแนวปะการังกระจายตัวอยู่ทั่วไป โดยเฉพาะบริเวณเกาะยาวใหญ่ และเกาะยาวน้อยมีแหล่ง
หญ้าทะเล ที่มีความหลากหลายของแพลงก์ตอนพืช แพลงก์ตอนสัตว์ สาหร่าย และสิ่งมีชีวิตขนาดเล็กอ่ืนๆ  
เป็นบริเวณที่สามารถพบปลิงทะเลได้ ซึ่งการเพาะเลี ยงปลิงทะเลของเกาะยาว จะเลี ยงในบ่อดินที่มีลักษณะ 
เป็นดินเลนปนทราย บริเวณริมคลองมีการเชื่อมต่อกับทะเล โดยมีการท าประตูน  าหรือต่อท่อน  าให้น  าทะเล 
ไหลเข้าออกหมุนเวียนในบ่อได้และจะเลี ยงรวมกับสัตว์น  าเศรษฐกิจต่างๆ  

ลักษณะดินของเกาะยาว เป็นกลุ่มชุดดินที่ 13 ชุดดินตะกั่วทุ่ง เนื อดินเป็นดินร่วนถึงดินร่วนเหนียว 
ปนทรายแป้งปนเศษพืช เหมาะสมกับการเป็นที่อยู่อาศัยและเพาะพันธุ์สัตว์น  า ต าแหน่งที่ตั งมีระดับความสูง 
ไม่เกิน 10 เมตร จากระดับทะเลปานกลาง น  าทะเลจึงสามารถไหลเข้าออกได้ตามกระแสน  าขึ นลง 
จึงมีความเค็มอยู่ในช่วงประมาณตั งแต่ 25 ppt ขึ นไป เป็นระดับที่ปลิงทะเลสามารถเจริญเติบโตได้ดี 
ลักษณะกระแสน  าเป็นกระแสน  าอ่อนๆ ไม่รุนแรง กระแสน  าขึ น - ลง วันละ 2 ครั ง ท าให้ได้รับอิทธิพลของน  าขึ นน  าลง  
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ช่วยในการหมุนเวียนเปลี่ยนถ่ายน  า และท าให้มีปริมาณตะกอนเข้ามาสะสมจ านวนมากทั งตะกอนดินและ 
ตะกอนทะเล ซึ่งตะกอนทะเลที่พบเป็นพวกตะกอนหยาบและเป็นทรายละเอียดปานกลาง ซึ่งเป็นขนาดอาหาร 
ที่เหมาะสมของปลิงทะเล  

พื นทีบ่่อเลี ยงบริเวณเกาะยาวจึงเป็นแหล่งอาศัยที่เหมาะสมและเป็นแหล่งอาหารคุณภาพดี มีแพลงก์ตอน 
และสิ่งมีชีวิตขนาดเล็กที่มาตามกระแสน  า อีกทั งอยู่ใกล้แหล่งหญ้าทะเล ท าให้ได้สารอาหารจากการเน่าเปื่อย 
ของหญ้าทะเลและซากสัตว์ที่เข้ามาอาศัยอยู่ในแหล่งหญ้าทะเลในรูปอินทรียสารด้วย  ประกอบกับการเลี ยง
ปลิงทะเลรวมกับสัตว์น  าเศรษฐกิจอ่ืนๆ ท าให้ปลิงทะเลดูดกินอาหารจากหน้าดินในบ่อ รวมถึงอาหารและ 
ของเสียจากการเลี ยงสัตว์น  าด้วย นอกจากนี ปลิงทะเลจะอาศัยอยู่บริเวณก้นบ่อไม่เคลื่อนไหวร่างกายมาก
เท่ากับปลิงที่อยู่ในทะเล จึงไม่เกิดภาวะความเครียดที่ส่งผลต่อการเจริญเติบโตของร่างกาย  

จากลักษณะดังกล่าว ทั งลักษณะดินที่เป็นดินเลนปนทราย ต าแหน่งที่ตั งสามารถหมุนเวียนน  าทะเล 
จากอ่าวพังงาได้ตามกระแสน  าขึ นลง การอยู่ใกล้กับแหล่งหญ้าทะเล และลักษณะของกระแสน  าที่ส่งผลให้มี
ตะกอนเข้ามาสะสมทั งจากแผ่นดินและจากทะเล ท าให้มีปริมาณอาหารเพียงพอ รวมถึงขนาดของตะกอนที่มี
ความเหมาะสมประกอบกับวิธีการเพาะเลี ยงที่เป็นภูมิปัญญาดั งเดิมในการเลี ยงปลิงทะเลรวมกับสัตว์น  าอ่ืน  
ปัจจัยเหล่านี ล้วนส่งผลให้เกิดความแตกต่างในเรื่องคุณภาพ และคุณลักษณะของปลิงทะเล ท าให้ปลิงทะเล
เกาะยาวมีขนาดตัวใหญ่ เนื อแน่น และตัวหนากว่าปลิงทะเลที่เลี ยงด้วยวิธีอ่ืนๆ หรือจากแหล่งผลิตอ่ืน  
 ประวัติความเป็นมา 

ในอดีตปลิงทะเลเป็นสัตว์น  าที่มีอยู่จ านวนมากในอ่าวพังงา ซึ่งเป็นพื นที่ที่มีความหลากหลายทางชีวภาพ 
อันเป็นแหล่งที่อยู่อาศัยที่ส าคัญของปลิงทะเล ชาวประมงนิยมจับมาเพ่ือใช้ปรุงอาหารรับประทานภายในครัวเรือน 
ในปี พ.ศ. 2526 เป็นจุดเริ่มต้นในการเลี ยงปลิงทะเลรวมกับปลาทะเลในบ่อดิน เนื่องจากชาวประมงจับปลิงได้
ในปริมาณมากจึงเลือกน าปลิงทะเลตัวใหญ่ไปปรุงอาหาร และน าตัวเล็กไปโยนในบ่อเลี ยงปลาเพ่ือหวังให้เป็น
อาหารปลา กลับพบว่าปลาไม่กินปลิงทะเล และท าให้ระบบนิเวศในบ่อเลี ยงดีขึ นด้วย ปลิงทะเลที่โยนทิ งไว้
เจริญเติบโตอย่างรวดเร็ว มีขนาดล าตัวใหญ่ เนื อแน่น และตัวหนา สร้างรายได้ให้กับชาวประมงเพ่ิมขึ นท าให้
ชาวเกาะยาวเริ่มหันมาเพาะเลี ยงปลิงทะเลในรูปแบบของสัตว์น  าเศรษฐกิจ  

ปลิงทะเลได้รับความนิยมในการน ามาใช้ประโยชน์มากขึ น ทั งเพ่ือการบริโภคและใช้เป็นวัตถุดิบในการ
ผลิตยา และอาหารเสริม เนื่องจากมีโปรตีนสูง มีกรดมิวโคโพลีแซคคาไรด์ ไกลโคลไซด์ ไตรเทอพีน โฮโลโทนิน 
มีสรรพคุณช่วยบ ารุงร่างกาย รักษาอาการเจ็บป่วยภายใน เสริมสร้างภูมิคุ้มกัน จึงเป็นที่ต้องการอย่างมากของหลาย
ประเทศ ทั งแบบสดและแบบแห้ง  

ต่อมาเม่ือวันที่ 10 มิถุนายน พ.ศ. 2565 ผู้เพาะเลี ยงและแปรรูปปลิงทะเลเกาะยาว ไดร้วมตัวกันก่อตั ง
กลุ่มวิสาหกิจชุมชนปลิงทะเลมีดีที่เกาะยาว โดยได้รับการส่งเสริมและสนับสนุนจากหลายภาคส่วนทั งภาครัฐ 
ภาคเอกชน และสถาบันการศึกษาในด้านการขยายพันธุ์ การเพ่ิมศักยภาพการเพาะเลี ยง ยกระดับการแปรรูป
ด้วยนวัตกรรม การขยายช่องทางการตลาด รวมถึงเชื่อมโยงเครือข่าย เพ่ือขับเคลื่อนปลิงทะเลในมิติต่างๆ ส่งผลให้
ปลิงทะเลเกาะยาว มีชื่อเสียง เป็นที่รู้จักมากยิ่งขึ น จึงนับได้ว่า “ปลิงทะเลเกาะยาว” เป็นสัตว์น  าเศรษฐกิจที่มี
ศักยภาพ โดดเด่นสร้างรายได้ให้ชุมชน และสร้างชื่อเสียงให้กับจังหวัดพังงา 
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4. ขอบเขตที่ตั้งแหล่งภูมิศาสตร์ 
 ขอบเขตพื นที่การเพาะเลี ยงปลิงทะเลเกาะยาวครอบคลุมพื นที่อ าเภอเกาะยาว  จังหวัดพังงา 
และขอบเขตพื นที่การแปรรูปปลิงทะเลเกาะยาวครอบคลุมพื นที่จังหวัดพังงา รายละเอียดตามแผนที่ 

5. การพิสูจน์แหล่งก าเนิด 
 (1) ปลิงทะเลเกาะยาว ต้องเพาะเลี ยงและแปรรูปในเขตพื นที่ที่ก าหนด และตามกระบวนการผลิตข้างต้น 
 (2) กระบวนการเพาะเลี ยงและแปรรูปจะต้องผ่านการควบคุมตรวจสอบ มีการขึ นทะเบียนสมาชิก
ผู้ผลิตและผู้ประกอบการค้า ปลิงทะเลเกาะยาว รวมทั งต้องมีเอกสารก ากับเพื่อการตรวจสอบย้อนกลับได้ 

6. เงื่อนไขท่ีนายทะเบียนก าหนดตามมาตรา 15 
 (1) จัดให้มีการขึ นทะเบียนสมาชิกผู้ผลิตและผู้ประกอบการค้า ที่ประสงค์จะขอใช้สิ่งบ่งชี ทางภูมิศาสตร์ 
ปลิงทะเลเกาะยาว 
 (2) ผู้ขอขึ นทะเบียนสมาชิกผู้ผลิตและผู้ประกอบการค้า จะต้องปฏิบัติตามคู่มือการปฏิบัติงานส าหรับ
สมาชิกผู้ขอใช้สิ่งบ่งชี ทางภูมิศาสตร์  ปลิงทะเลเกาะยาว และด าเนินการตามแผนการควบคุมตรวจสอบ 
ทั งกระบวนการผลิตในระดับผู้ผลิตและระดับจังหวัด 
 

---------------------------------------- 
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แผนที่แสดงแหล่งภูมิศาสตร์ 
ปลิงทะเลเกาะยาว 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

     

แผนที่อ าเภอเกาะยาว จังหวัดพังงา 
 

      
 

ขอบเขตพื นที่การเพาะเลี ยงปลิงทะเลเกาะยาวครอบคลุมพื นที่อ าเภอเกาะยาว จังหวัดพังงา และขอบเขต
พื นที่การแปรรูปปลิงทะเลเกาะยาว ครอบคลุมพื นที่จังหวัดพังงา  


