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กรมทรัพย์สินทางปัญญา  เล่มท่ี  84  เลขที่ประกาศ  240 
    กระทรวงพาณิชย์   วันที่ประกาศโฆษณา 25 มิถุนายน 2567 
  

 ประกาศโฆษณาการรับขึ้นทะเบียนสิ่งบ่งช้ีทางภูมิศาสตร์ 

เลขที่ค าขอ  66100327    วันที่ย่ืนค าขอ 15 มิถุนายน 2566 

สิ่งบ่งช้ีทางภูมิศาสตร์ กาแฟดอยมูเซอตาก หรือ Doi Muser Tak Coffee หรือ Kafae Doi Muser Tak 

รายการสินค้า   กาแฟกะลา กาแฟสาร กาแฟคั่ว และกาแฟคั่วบด 

ผู้ขอขึ้นทะเบียน  จังหวัดตาก 

ที่อยู ่   ศาลากลางจังหวัดตาก ตำบลระแหง อำเภอเมืองตาก จังหวัดตาก 63000 

1. คุณภาพ ชื่อเสียง คุณสมบัติหรือคุณลักษณะเฉพาะของสินค้า 
 ค านิยาม 
 กาแฟดอยมูเซอตาก หรือ Doi Muser Tak Coffee หรือ Kafae Doi Muser Tak หมายถึง กาแฟ
อาราบิก้าและกาแฟโรบัสต้า เป็นกาแฟท่ีมีกล่ินหอมโทนผลไม้และเมล็ดถ่ัว มีความเข้มข้นของเน้ือสัมผัสแบบเบาบาง 
และมีรสชาติกลมกล่อมเป็นเอกลักษณ์เฉพาะตัว ผ่านกระบวนการปลูกและผลิตที่เป็นมาตรฐานมีคุณภาพ ปลูกที่
ดอยมูเซอในพ้ืนท่ีสูงจากระดับน้ำทะเลต้ังแต่ 800 เมตรข้ึนไป ของตำบลแม่ท้อ อำเภอเมืองตาก และตำบลด่านแม่ละเมา 
อำเภอแม่สอด และแปรรูปในพื้นที่ 2 อำเภอ ได้แก่ อำเภอแม่สอด และอำเภอเมืองตาก ของจังหวัดตาก 
 ลักษณะของสินค้า 

(1) พันธุ์กาแฟ : พันธุ์อาราบิก้า และพันธุ์โรบัสต้า 
(2) ลักษณะทางกายภาพแยกตามพันธุ์ 

  (2.1) กาแฟอาราบิก้า ผลสดเมื่อสุกมีสีแดงทั้งผล ผลมีลักษณะทรงกลมหรือทรงรี 
   (2.1.1) กาแฟกะลา มี 3 กระบวนการผลิต คือ แบบเปียก (เมล็ดกาแฟมีสีขาวขุ่น) แบบก่ึงเปียก
หรือแบบฮันนี่ (เมล็ดกาแฟมีสีเหลืองทอง) และแบบแห้ง (เมล็ดกาแฟมีสีดำ)  
   (2.1.2) กาแฟสาร เมล็ดกาแฟมีสีเทาอมเขียว ลักษณะทรงเรียวรี มีเมล็ดที่ไม่สมบูรณ์ ไม่เกิน
ร้อยละ 10 มีความชื้นร้อยละ 8 - 12 
   (2.1.3) กาแฟคั่ว มี 3 ระดับ คือ คั่วอ่อน (เมล็ดกาแฟมสีีน้ำตาลอ่อน) คั่วกลาง (เมล็ดกาแฟ    
มีสีน้ำตาลเข้ม) และคั่วเข้ม (เมล็ดกาแฟมีสีน้ำตาลเข้มค่อนข้างดำ) มีกลิ่นหอมโทนผลไม้และเมล็ดถั่ว และมีรสชาติ
กลมกล่อมเป็นเอกลักษณ์เฉพาะตัว 
   (2.1.4) กาแฟคั่วบด มี 3 ระดับ คือ แบบหยาบ แบบปานกลาง และแบบละเอียด 
   (2.1.5) ลักษณะทางทางเคมี มีคาเฟอีนไม่น้อยกว่าร้อยละ 1 ของน้ำหนัก 
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  (2.2) กาแฟโรบัสต้า ผลสด เมื่อสุกมีสีแดงเข้มท้ังผล ผลมีลักษณะทรงกลม  
   (2.2.1) กาแฟกะลา มี 3 กระบวนการผลิต คือ แบบเปียก (เมล็ดกาแฟมีสีขาวขุ่น) แบบก่ึงเปียก
หรือแบบฮันนี่ (เมล็ดกาแฟมีสีเหลืองทอง) และแบบแห้ง (เมล็ดกาแฟมีสีดำ)    
   (2.2.2) กาแฟสาร เมล็ดกาแฟสีเทาอมเขียว ลักษณะทรงกลมและทรงรี มีเมล็ดท่ีไม่สมบูรณ์ไม่เกิน   
ร้อยละ 13 และความชื้นร้อยละ 8 - 12 
   (2.2.3) กาแฟคั่ว มี 3 ระดับ คือ คั่วอ่อน (เมล็ดกาแฟมสีีน้ำตาลอ่อน) คั่วกลาง (เมล็ดกาแฟ      
มีสีน้ำตาลเข้ม) และคั่วเข้ม (เมล็ดกาแฟมีสีน้ำตาลเข้มค่อนข้างดำ) มีกลิ่นหอมโทนผลไม้ และเมล็ดถั่วมีรสชาติ
กลมกล่อมเป็นเอกลักษณ์เฉพาะตัว 
   (2.2.4) กาแฟคั่วบด มี 3 ระดับ คือ แบบหยาบ แบบปานกลาง และแบบละเอียด 
   (2.2.5) ลักษณะทางทางเคมี มีคาเฟอีนไม่น้อยกว่าร้อยละ 2 ของน้ำหนัก 

2. กระบวนการผลิต 
 การปลูก 

(1)  ต้นพันธุ์กาแฟอาราบิก้า เป็นต้นพันธุ์ที่มีลักษณะแข็งแรงสมบูรณ์ ไม่มีโรคและแมลงรบกวน มาจาก
แหล่งที่เชื่อถือได้ โดยได้รับต้นกล้าจากศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรตาก เช่น พันธุ์เชียงใหม่ 80 พันธุ์ H420/9 
หรือผู้ผลิต ผู้ประกอบการค้าในพ้ืนที่จัดหาต้นกล้ามา เช่น พันธุ์เกอิชา และพันธุ์จาวา เป็นต้น 

(2)  ต้นพันธ์ุกาแฟโรบัสต้า เป็นพันธ์ุด้ังเดิมหรือพันธ์ุพ้ืนเมือง ต้นพันธุ์ที่มีลักษณะแข็งแรงสมบูรณ์ ไม่มีโรค
และแมลงรบกวน ได้รับต้นกล้าจากศูนย์พัฒนาราษฎรพ้ืนท่ีสูงดอยมูเซอ หรือได้รับมาจากผู้ผลิต ผู้ประกอบการค้า 
ที่มีความน่าเชื่อถือจัดหามาให้ 

(3)  การเพาะต้นกล้า ให้คัดเลือกเมล็ดพันธ์ุท่ีสมบูรณ์ นำไปเพาะในแปลงหรืออุปกรณ์เพาะชำ เม่ือต้นกล้าอยู่
ในระยะปีกผีเส้ือ (ใบเล้ียง 1 คู่) หรือสูง 6 - 7 เซนติเมตร ให้ย้ายต้นกล้าลงถุงเพาะชำแล้วนำไปอนุบาลในโรงเพาะชำ 

(4)  เมื่อต้นกล้ามีอายุ 8  -  12 เดือน หรือมีใบจริง 4  -  6 คู่ มีสภาพแข็งแรงสมบูรณ์ ไม่มีโรคและแมลง
รบกวน ให้นำไปปลูกในพื้นที่ระดับความสูง 800 เมตรจากระดับน้ำทะเลขึ้นไป และควรปลูกภายใต้ต้นไม้ใหญ่ 
เพ่ือเป็นร่มเงาธรรมชาติ 
 (5) ระยะการปลูก พันธุ์อาราบิก้า มีระยะห่าง 2 x 2 เมตร ส่วนพันธุ์โรบัสต้า มีระยะห่าง 3 x 3 เมตร  
หรือตามความเหมาะสมของพ้ืนที่ ควรปลูกในช่วงต้นฤดูฝน เดือนพฤษภาคม - กรกฎาคม 
 การดูแลรักษา 
 (1) กำจัดวัชพืชอย่างสม่ำเสมอ ใส่ปุ๋ยบำรุงใบ บำรุงผล และบำรุงดิน ในช่วงให้ผลและหลังเก็บเกี่ยว
ผลผลิต สำรวจและหมั่นป้องกันกำจัดโรคและแมลงศัตรูพืช  
 (2) ควรตัดแต่งกิ่งอย่างน้อยปีละ 1 ครั้ง หลังจากการเก็บเกี่ยว เช่น กิ่งแห้ง กิ่งที่ได้รับความเสียหาย  
กิ่งที่เป็นโรค หรือก่ิงที่มีแมลง 
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 การเก็บเกี่ยว 
 (1) เก็บเกี่ยวในช่วงเดือนพฤศจิกายน - กุมภาพันธ์ของทุกปี โดยสามารถเก็บผลกาแฟสดได้เมื่อต้นกาแฟ
มีอายุตั้งแต่ 3 ปีขึ้นไป 
 (2) เก็บผลกาแฟสดด้วยมือทีละผล โดยเก็บเฉพาะผลท่ีสุก คือ ผลมีสีแดงท่ัวท้ังผล นำมาลอยน้ำ เพ่ือคัดแยก
ผลกาแฟ โดยจะเลือกเฉพาะผลทีส่มบูรณ์ ซึ่งจะจมน้ำ  
 ขั้นตอนการผลิต 
 (1) กาแฟกะลา มี 3 วิธี ดังนี้ 
  - การผลิตแบบแห้ง นำผลกาแฟสดไปตาก ให้มีความชื้นร้อยละ 9 - 11 
  - การผลิตแบบเปียก กะเทาะหรือสีเปลือกออก แล้วนำไปแช่ในน้ำสะอาดใช้เวลาไม่น้อยกว่า 12 ช่ัวโมง 
แล้วนำมาล้างเมือกออกให้สะอาด จึงนำไปตากให้แห้ง ให้มีความชื้นร้อยละ 9  -  11 
  - การผลิตแบบก่ึงเปียกหรือแบบฮันน่ี กะเทาะหรือสีเปลือกออก แล้วนำไปตากให้แห้งทันที หรือนำไปหมัก
ไม่น้อยกว่า 12 ชั่วโมง ให้มีความชื้นร้อยละ 9  -  11 
 (2) การผลิตกาแฟสาร ทำการสีกาแฟกะลาจะได้เมล็ดกาแฟสาร คัดแยกเมล็ดกาแฟสารที่สมบูรณ์ 
สำหรับกาแฟอาราบิก้า มีเมล็ดที่ไม่สมบูรณ์ไม่เกินร้อยละ 10 และมีความชื้นร้อยละ 8  -  12  ส่วนกาแฟโรบัสต้า       
มีเมล็ดท่ีไม่สมบูรณ์ไม่เกินร้อยละ 13 และความชื้นร้อยละ 8  -  12 เพ่ือบรรจุต่อไป  
 (3) การผลิตกาแฟคั่ว นำกาแฟสารมาคั่วด้วยเครื่องคั่วกาแฟที่มีคุณภาพ โดยเครื่องคั่วมี 2 รูปแบบ คือ 
แบบมือหมุน และแบบอัตโนมัติ การคั่วกาแฟที่ดีจะต้องควบคุมอุณหภูมิ กระบวนการคั่ว ระยะเวลาที่คั่ว โดยผู้คั่ว
ที่มีทักษะและความชำนาญ การค่ัวทำได้ 3 ระดับ คือ คั่วอ่อน คั่วกลาง คั่วเข้ม 
 (4) การผลิตกาแฟคั่วบด นำเมล็ดกาแฟที่ผ่านการคั่ว มาบดด้วยเครื่องบดมี 2 รูปแบบ คือ เครื่องบด
ด้วยมือหมุน และเครื่องบดอัตโนมัติ โดยแบ่งเป็น 3 ระดับ คือ แบบหยาบ แบบปานกลาง และแบบละเอียด 
 (5) ควรเก็บและบรรจุกาแฟตามความเหมาะสมของกาแฟแต่ละประเภท เพื่อรอจำหน่ายต่อไป    
 การบรรจุหีบห่อ 
 (1) รายละเอียดบนฉลาก หรือบรรจุภัณฑ์ ให้ประกอบด้วยคำว่า “กาแฟดอยมูเซอตาก” หรือ “Doi Muser 
Tak Coffee” หรือ “Kafae Doi Muser Tak” 
 (2) ให้ระบุชื่อผู้ผลิตหรือผู้ประกอบการค้า สถานที่ผลิตหรือจัดจำหน่าย หรือข้อมูลอื่น ๆ ที่เกี่ยวข้อง เช่น 
วันท่ีผลิต วันท่ีหมดอายุ ปริมาณบรรจุ เป็นต้น เพ่ือให้เป็นประโยชน์ต่อผู้บริโภค และสามารถตรวจสอบย้อนกลับได้ 

3. ความสัมพันธ์ระหว่างสินค้ากับแหล่งภูมิศาสตร์ 
 ลักษณะภูมิประเทศ 
 ดอยมูเซอ บริเวณตำบลแม่ท้อ อำเภอเมืองตาก และตำบลด่านแม่ละเมา อำเภอแม่สอด จังหวัดตาก 
เป็นพ้ืนท่ีท่ีมีความอุดมสมบูรณ์ในด้านทรัพยากรป่าไม้ และเป็นแหล่งต้นน้ำสำคัญแห่งหน่ึงของประเทศ มีสภาพพ้ืนท่ี
สูงกว่าระดับน้ำทะเล 800 เมตรขึ้นไป สภาพภูมิประเทศเป็นภูเขาสูงสลับกับหุบเขาในเขตเทือกเขาถนนธงชัย 
สภาพดินช้ันบนมีความร่วนและมีอินทรีย์วัตถุในดินค่อนข้างสูง ระบายน้ำได้ดี และมีแหล่งน้ำธรรมชาติ คือ น้ำในลำห้วย 
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และอ่างเก็บน้ำภายในศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรตาก เป็นที่กักเก็บน้ำฝน มีอุณหภูมิโดยเฉลี่ยตลอดปี  
18.1 องศาเซลเซียส มีปริมาณน้ำฝนเฉลี่ยตลอดปี 1,501 มิลลิเมตร โดยสภาพภูมิประเทศและภูมิอากาศ ทำให้ 
ผลกาแฟดอยมูเซอตากสุกช้า เมล็ดกาแฟสะสมสารอาหารไว้ได้มาก  
 ประวัติความเป็นมา 
 ในอดีต ดอยมูเซอ บริเวณตำบลแม่ท้อ อำเภอเมืองตาก และตำบลด่านแม่ละเมา อำเภอแม่สอด จังหวัดตาก 
เป็นพื้นที่ที่มีความอุดมสมบูรณ์ในด้านทรัพยากรป่าไม้และเป็นแหล่งต้นน้ำสำคัญแห่งหนึ่งของประเทศ ต่อมา  
มีชาวไทยภูเขาเผ่าต่าง ๆ อพยพเข้ามาตั้งถิ่นฐานในพื้นที่ดอยมูเซอเกิดเป็นชุมชนที่อาศัยโดยรอบจำนวนมาก 
ชาวบ้านส่วนใหญ่ประกอบอาชีพการเกษตรเชิงเด่ียว โดยเฉพาะฝ่ิน ซ่ึงถือเป็นพืชท่ีทำลายท้ังความม่ันคงทางสังคมและ
ส่ิงแวดล้อม จากการขยายพ้ืนทื่ปลูกฝ่ิน ส่งผลให้สภาพป่าไม้ถูกทำลายกลายเป็นภูเขาหัวโล้น ชาวบ้านติดยาเสพติด
เป็นจำนวนมาก จนกระทั่งในปี พ.ศ. 2494 ได้ม ีการจัดตั้งกรมกสิกรรม (กรมวิชาการเกษตรในปัจจุบ ัน)  
มีพันธกิจหลักด้านการวิจัยกาแฟ โดยนายสมบูรณ์ ณ ถลาง อดีตผู้อํานวยการกองการยาง กรมกสิกรรม 
กระทรวงเกษตรและสหกรณ์ ได้นําเมล็ดกาแฟอาราบิก้า จำนวน 4 สายพันธุ์ ได้แก่ ทิปิก้า (Typica) เบอร์บอน 
(Bourbon) คาทูร่า (Caturra) และมุนดู - นูวู (Mundo Novo) จากประเทศบราซิลมายังประเทศไทย และในปี  
พ.ศ. 2502 ได้ทดลองปลูกไว้ที่สถานีทดลองพืชสวนมูเซอ จังหวัดตาก หรือศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรตาก  
(ดอยมูเซอ) ในปัจจุบัน 
 กาแฟอาราบิก้า ที่ปลูกในพื้นที่ดอยมูเซอ บริเวณตำบลแม่ท้อ อำเภอเมืองตาก และตำบลด่านแม่ละเมา 
อำเภอแม่สอด จังหวัดตาก เร่ิมต้นพัฒนาและมีการส่งเสริมอย่างจริงจัง ต้ังแต่ช่วงปี พ.ศ. 2517 คร้ังท่ีพระบาทสมเด็จ
พระบรมชนกาธิเบศร มหาภูมิพลอดุลยเดชมหาราช บรมนาถบพิตร (ครั้นทรงพระนามในขณะนั้น พระบาทสมเด็จ
พระเจ้าอยู่หัวภูมิพลอดุลยเดช) และสมเด็จพระนางเจ้าสิริกิติ์ พระบรมราชินีนาถ พระบรมราชชนนีพันปีหลวง 
เสด็จพระราชดำเนินพร้อมด้วยสมเด็จพระกนิษฐาธิราชเจ้า กรมสมเด็จพระเทพรัตนราชสุดาฯ สยามบรมราชกุมารี 
และสมเด็จเจ้าฟ้าฯ กรมพระศรีสวางควัฒน วรขัตติยราชนารี ทรงเยี่ยมราษฎรที่หมู่บ้านมูเซอส้มป่อย ตำบล
ด่านแม่ละเมา อำเภอแม่สอด จังหวัดตาก ซึ่งเป็นหมู่บ้านที่มีพื้นที่ติดต่อกับสถานีทดลองพืชสวนดอยมูเซอ และ
ทรงมีพระราชกระแสรับสั่งกับหัวหน้าสถานีทดลองพืชสวนดอยมูเซอ เรื่องการปลูกกาแฟของชาวไทยภูเขาว่า 
“บริเวณนี้น่าจะปลูกได้เหมาะสมดี ขอให้ช่วยกันแนะนำชาวเขาให้มีการปลูกกาแฟที่ถูกต้องและมีการจัดการที่ดี 
เพราะรู้สึกว่าชาวเขาท่ีจะปลูกอยู่ไม่เป็นระเบียบ และพันธ์ุกาแฟท่ีจะส่งเสริมให้ชาวเขาปลูกควรเป็นพันธ์ุกาแฟท่ีแตกต่าง
จากภาคใต้” พร้อมท้ังพระราชทานแนวพระราชดำรัสให้กรมวิชาการเกษตรร่วมกับโครงการหลวงนำกาแฟอาราบิก้า
จากประเทศโปรตุเกส อินเดีย และประเทศอื่น ๆ เข้าศึกษาวิจัยพัฒนาสายพันธุ์และส่งเสริมให้เกษตรกรในพื้นที่
ดอยมูเซอปลูกกาแฟอาราบิก้า ต่อมา นายอินสน คล่องการงาน หัวหน้าสถานีทดลองพืชสวนดอยมูเซอในขณะนั้น
ได้สนองพระราชดำรัสส่งเสริมเกษตรกรในพื้นที่ดอยมูเซอ จังหวัดตาก ปลูกกาแฟอาราบิก้า และได้อบรมถ่ายทอด
องค์ความรู้เทคโนโลยีของกรมวิชาการเกษตรให้กับกลุ่มเกษตรกรในพื้นที่จังหวัดตาก ในเรื่องกระบวนการผลิต
และการแปรรูปผลิตภัณฑ์ ตลอดจนการเก็บรักษาเมล็ดกาแฟ การคัดเกรดเมล็ดกาแฟ การค่ัวกาแฟ และการตรวจสอบ
คุณภาพกาแฟ ส่งผลให้เกษตรกรชาวดอยมูเซอ จังหวัดตาก ปลูกกาแฟได้ผลผลิตที่ดี ประกอบกับสภาพพื้นที่  
ทีอุ่ดมสมบูรณ์และเอ้ืออำนวยต่อการเพาะปลูก ทำให้ได้กาแฟที่มีคุณภาพด ี
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 ส่วนกาแฟโรบัสต้า ในช่วงปี พ.ศ. 2505 ศูนย์พัฒนาสงเคราะห์ชาวเขาจังหวัดตาก ได้ส่งเสริมการปลูก
กาแฟโรบัสต้าหรือกาแฟใบใหญ่ เพ่ือทดแทนการปลูกฝิ่นของชาวไทยภูเขาในเขตพ้ืนที่หมู่บ้านอุมยอม ตำบลแม่ท้อ 
อำเภอเมืองตาก จังหวัดตาก และประมาณช่วงปี พ.ศ. 2515 ได้ขยายพ้ืนที่ปลูกไปยังหมู่บ้านห้วยปลาหลด ตำบล
ด่านแม่ละเมา อำเภอแม่สอด จังหวัดตาก โดยมีการจำหน่ายผลกาแฟตากแห้งให้แก่พ่อค้าอำเภอลับแล จังหวัดอุตรดิตถ์ 
ที่เดินทางมารับซื้อในพื้นที่ดอยมูเซอ ซึ่งในช่วงปี พ.ศ. 2519 - 2530 ผลผลิตกาแฟโรบัสต้าในพื้นที่ดอยมูเซอ 
จังหวัดตาก จำหน่ายได้ปริมาณมากกว่า 100 ตันต่อปี โดยชาวบ้านมีการส่งจำหน่ายให้ผู้แปรรูปอำเภอลับแล 
จังหวัดอุตรดิตถ์ อำเภอเด่นชัย จังหวัดแพร่ และภายในจังหวัดตาก และพัฒนาเพ่ิมการปลูก ผลิต แปรรูป และจำหน่าย
กาแฟดอยมูเซอตาก เรื่อยมาจนถึงปัจจุบัน 
 ปัจจุบัน เกษตรกรกาแฟดอยมูเซอตากมีการสร้างแบรนด์สินค้า สร้างมูลค่าเพิ่มให้กับผลผลิตกาแฟ 
ต้ังแต่ส่วนของผลกาแฟสด กาแฟกะลา กาแฟสาร จนถึงกาแฟคั่ว จนได้รับรางวัลคุณภาพจากหน่วยงานต่าง ๆ เช่น 
อาหารและยา (อย.) มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน (มผช.) หรือการเป็นสินค้าหนึ่งตำบล หนึ่งผลิตภัณฑ์ระดับ 5 ดาว 
พร้อมทั้งได้รับการสนับสนุนจากจังหวัดตากและหน่วยงานภาครัฐในพื้นที่ ในการขยายโอกาสและส่งเสริมช่องทาง
การจำหน่ายให้กับเกษตรกร เช่น งาน Tak Exotic Coffee Championship Thailand “มหัศจรรย์กาแฟดีจังหวัดตาก” 
ณ จังหวัดตาก ตั้งแต่ปี พ.ศ. 2565 เป็นต้นมา รวมถึงเป็นตัวแทนสินค้าของประเทศไทยในการนำไปเข้าร่วมจัด
แสดงสินค้า ณ ต่างประเทศ เป็นต้น 
 ด้วยสภาพภูมิศาสตร์ของพื้นที่เพาะปลูกบนดอยมูเซอ บริเวณตำบลแม่ท้อ อำเภอเมืองตาก และตำบล
ด่านแม่ละเมา อำเภอแม่สอด จังหวัดตาก ที่มีความสมบูรณ์ทางระบบนิเวศ มีอินทรีย์วัตถุในดินค่อนข้างสูง 
ประกอบกับเกษตรกรดอยมูเซอ จังหวัดตาก มีวิธีการปลูกและดูแลรักษาตามหลักวิชาการการเกษตรและการส่งเสริม
ของหน่วยงานภาครัฐในพ้ืนท่ี ดังกล่าวข้างต้น ส่งผลให้กาแฟดอยมูเซอตากที่ปลูกในแหล่งปลูกนี้ มีรสชาติกาแฟที่มี
กลิ่นหอมโทนผลไม้ (Fruity) และเมล็ดถั่ว (Nutty) และมีรสชาติกลมกล่อมเป็นเอกลักษณ์เฉพาะตัวแตกต่างกว่า
พ้ืนที่อ่ืน ซึ่งเป็นที่นิยมในหมู่ผู้ที่ชื่นชอบกาแฟ และได้รับการยอมรับจากผู้บริโภคท้ังภายในและนอกพ้ืนที่ 

4. ขอบเขตที่ตั้งแหล่งภูมิศาสตร์ 
ขอบเขตพ้ืนท่ีการปลูก กาแฟดอยมูเซอตาก ครอบคลุมพ้ืนท่ีดอยมูเซอท่ีความสูงจากระดับน้ำทะเลปานกลาง

ตั้งแต่ 800 เมตรขึ้นไป ในเขตพื้นที่ตำบลแม่ท้อของอำเภอเมืองตาก และตำบลด่านแม่ละเมา ของอำเภอแม่สอด 
และแปรรูปในเขตพ้ืนท่ี 2 อำเภอ ของจังหวัดตาก ได้แก่ อำเภอเมืองตาก และ อำเภอแม่สอด รายละเอียดตามแผนท่ี 

5. การพิสูจน์แหล่งก าเนิด 
 (1) กาแฟดอยมูเซอตาก ต้องปลูกและแปรรูปในเขตพื้นที่ที่กำหนด ตามกระบวนการผลิตข้างต้น 
 (2) กระบวนการผลิตจะต้องผ่านการควบคุมตรวจสอบ คือ มีการข้ึนทะเบียนสมาชิกผู้ผลิต และผู้ประกอบการค้า
กาแฟดอยมูเซอตาก รวมทั้งต้องมีเอกสารกำกับเพ่ือการตรวจสอบย้อนกลับได้ 
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6. เงื่อนไขท่ีนายทะเบียนก าหนดตามมาตรา 15 
 (1) จัดให้มีการขึ้นทะเบียนสมาชิกผู้ผลิต และผู้ประกอบการค้า ที่ประสงค์จะขอใช้สิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ 
กาแฟดอยมูเซอตาก 
 (2) ผู้ขอขึ้นทะเบียนสมาชิกผู้ผลิต และผู้ประกอบการค้า จะต้องปฏิบัติตามคู่มือการปฏิบัติงานสำหรับ
สมาชิกผู้ขอใช้สิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ กาแฟดอยมูเซอตาก และดำเนินการตามแผนการควบคุมตรวจสอบ  
ทั้งกระบวนการผลิตในระดับผู้ผลิตและระดับจังหวัด 
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แผนที่แสดงแหล่งภูมิศาสตร ์ 
กาแฟดอยมูเซอตาก 

 

  
 

ขอบเขตพ้ืนท่ีการปลูก กาแฟดอยมูเซอตาก ครอบคลุมพ้ืนที่ 2 ตำบล ได้แก่ ตำบลแม่ท้อ อำเภอเมืองตาก 
และตำบลด่านแม่ละเมา อำเภอแม่สอด จังหวัดตาก 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

ขอบเขตพื้นที่การแปรรูป กาแฟดอยมูเซอตาก ครอบคลุมพื้นที่ 2 อำเภอ ได้แก่ อำเภอเมืองตาก และ
อำเภอแม่สอด จังหวัดตาก 


