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ขา้ว GI เสน่หร์สชาติของไทยอันน่าภาคภมูิ

สารผู้บรหิาร GI

ขา้ว GI หลากหลายสายพนัธุ ์
สะท้อนอัตลักษณ์และภมูปัิญญาท้องถ่ิน

สนิค้าใหมข่ึน้ทะเบยีน GI

ขา้วหอมใบเตยนครสวรรค์ ขา้ว GI ไทย 
น้องใหมท่ี่พึ่งได้รบัการขึ้นทะเบยีน

เท่ียวตามรอยสนิค้า GI

ยอ้นรอยประวติัศาสตร ์
เมอืงโบราณมรดกโลก จ.เพชรบูรณ์
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สิง่บง่ชีท้างภมูศิาสตรไ์ทย GI EXECUTIVE’S TALK

ขา้ว GI หลากหลายสายพนัธุ ์สะท้อน
อัตลักษณ์และภมูปัิญญาท้องถ่ิน
นายวุฒไิกร ลีวรีะพนัธุ์

อธบิดีกรมทรพัยส์นิทางปัญญา

“ขา้ว” พชืเศรษฐกจิหลัก เอกลักษณ์แหง่ความ
อุดมสมบูรณ์ของประเทศไทย

ข้ าว  เปรยีบเสมือนขุมทรัพย์ล�้ าค่ าของ
ประเทศไทย หลอ่เลีย้งชวีติคนไทยมาอยา่งยาวนาน 
ทัง้ในแง่ของอาหารหลัก สินค้าส่งออกส�าคัญ และ
เปน็ฐานรากส�าคัญของเศรษฐกิจไทย จากข้อมูล 
ปี 2566 ประเทศไทยครองอนัดบั 3 ของโลก ในฐานะ 
ผู้ส่งออกข้าว รองจากอินเดียและเวยีดนาม สร้าง
รายไดม้หาศาลให้กับประเทศกวา่ 178,000 ลา้นบาท  
นอกจากนี้  ข้ าวยัง เป็นพืชเศรษฐกิจหลักที่
ครอบคลุมพืน้ทีเ่พาะปลกูมากทีส่ดุ มจี�านวนครัวเรอืน 
ทีป่ระกอบอาชีพเกษตรกรรมกวา่ 4.3 ล้านครัวเรอืน  
คิดเป็น 74.4% ของจ�านวนครัวเรอืนภาค
การเกษตรทัง้หมด ปจัจุบนัการผลติขา้วไทยมกีาร

พัฒนาอยา่งก้าวหนา้ ทัง้รูปแบบการปลกู การดแูล
รักษา เก็บเกี่ยว และการพัฒนาสายพันธุ์ข้าวที่มี
ความหลากหลาย เพื่อตอบสนองความต้องการ
ของตลาด และสร้างความมัน่คงด้านอาหาร

เพิ่มโอกาสทางการค้า สร้างโอกาสทางการ
ตลาด ด้วยสินค้า GI

สิง่บ่งชีท้างภูมิศาสตร์ หรอื (GI) เปน็ทรัพย์สิน
ทางปัญญาประเภทหนึ่ง ซึ่งผู้บรโิภคในหลาย
ประเทศทั้งในสหภาพยุโรป จีน ญี่ปุ่น ให้การ
ยอมรับดว้ยคุณภาพ คณุลกัษณะพเิศษเฉพาะ และ
ชือ่เสยีงของสนิคา้นัน้ ๆ  ทีเ่ปน็ผลมาจากแหลง่ผลติ
ทีเ่ฉพาะเจาะจงและภูมิปญัญาของคนในพืน้ที ่เช่น 
“ข้าวหอมมะลิทุ่งกุลาร้องไห้” ซึ่งเป็นผลมาจาก
สภาพภมูปิระเทศและสภาพอากาศทีม่คีวามแห้งแลง้ 
และความอุดมสมบูรณ์ในดินต�่า ส่งผลให้ข้าวเกิด
ความเครยีดและหลั่งสารความหอมออกมา ท�าให้
ข้าวหอมมะลิทุ่งกุลาร้องไห้มีความหอมมากกว่า
ข้ าวหอมมะลิ ในพื้นที่ อื่ น  เป็นต้น ปัจจุ บัน 
กรมทรัพย์สินทางปัญญา ได้ขึ้นทะเบียนสิ่งบ่งชี ้

“ขา้ว” หนึ่งในวถีิชวีติของคนไทยตัง้แต่อดีตจนถึงปจัจุบนั ท่ีสะท้อนถึงความ
อุดมสมบูรณ์ ความรุง่เรอืงของเศรษฐกิจในระดับประเทศอยา่งไมรู่จ้บ
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(สารผู้บรหิาร GI)
วารสารสิง่บง่ชีท้างภมูศิาสตรไ์ทย

นายวฒิุไกร ลวีรีะพนัธุ์
อธบิดกีรมทรัพยส์นิทางปญัญา

ทางภูมิศาสตร์ไทย (GI) รวม 203 รายการ สร้าง
มูลค่าการตลาดให้ประเทศกว่า 70,000 ล้านบาท

ข้าว GI ไทย สะทอ้นอตัลกัษณ์ วฒันธรรมและ
ภูมิปัญญาท้องถิ่น 

ข้าว ไม่ได้เปน็เพียงอาหารหลักของคนไทย แต่
ยังเปน็วถิีชีวติ วัฒนธรรม และภูมิปญัญาท้องถิน่
ที่สั่งสมถ่ายทอดผ่านรุ่นสู่ รุ่น ข้าว GI หรอื  
ข้าวสิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ เปรยีบเสมือนตัวแทน
อันทรงคุณค่าที่สะท้อนเอกลักษณ์เฉพาะถิ่น  
บ่งบอกถึงที่มา วธีิการปลูกผ่านภูมิปัญญาและ 
องค์ความรู้ดัง้เดิมของเกษตรกรไทย

ปจัจบัุนกรมทรัพยสิ์นทางปญัญา ไดข้ึน้ทะเบยีน 
สิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ “ข้าว GI ไทย” ไปแล้ว  
23 รายการ คิดเป็น 11.3 % ของสินค้าที ่
ขึ้นทะเบียน GI ไทยทั้งหมด ซึ่งสร้างมูลค่า 
การตลาดกว่า 5,600 ล้านบาท นอกจากนี ้ 
กรมทรัพย์สินทางปัญญาจึงได้ผลักดันให้การ 

IndonesiaEuropean
Union

Malaysia

ขึ้นทะเบียน “ข้าว GI ไทย” ในต่างประเทศ เช่น  
การจดทะเบียน GI “ข้าวหอมมะลิทุ่งกุลาร้องไห้” 
และ “ข้าวสังข์หยดเมืองพัทลุง” ในสหภาพยุโรป 
อินโดนีเซีย และมาเลเซีย เปน็ต้น  

ดว้ยปจัจุบนัผูบ้รโิภคมคีวามตอ้งการทีห่ลากหลาย  
ประกอบกับข้าว GI ที่ ได้รับการขึ้นทะเบียน 
ซึ่งมีอัตลักษณ์เฉพาะตัว สามารถน�ามาท�าอาหาร 
ได้ทั้งอาหารคาวและหวาน เช่น “ข้าวเหนียว 
เขีย้วงเูชยีงราย” ทีน่ยิมน�ามาท�าเปน็ ‘ขา้วเหนยีวมนู’  
ด้วยคุณสมบัติเหนียวนุ่ม เมล็ดเรยีงตัวสวย เงา  
มนัวาว ไมเ่ละ และไมเ่หนียวติดมอื แมจ้ะมนูไวน้าน
เมล็ดก็ยังเรยีงสวยน่ารับประทาน “ข้าวเจ๊กเชย
เสาไห”้ จากจังหวดัสระบรุ ีทีมี่ปรมิาณอะมโิลสสงู 
จึงเหมาะน�ามาท�าเปน็เส้นขนมจีน เพราะจะท�าให้ 
เส้นเหนียวนุ่ม ไม่ขาดง่าย เปน็ต้น  

นอกจากข้าว GI จะสัมพันธ์กับภูมิศาสตร์แล้ว
ยังเปน็ส่วนหนึ่งของวัฒนธรรมที่ยังคงขับเคลื่อน
วถิชีวีติชมุชน เชน่ “ข้าวฮางหอมทองสกลทวาปี”  
ข้าวพันธุ์พื้นเมืองจากจังหวัดสกลนคร ที่ผ่าน
กรรมวธิเีฉพาะตามภมิูปญัญาทอ้งถิน่ของชาวภไูท
ในอดีต ที่เกิดจากข้าวไม่เพียงพอในการบรโิภค

ก่อนฤดูเก็บเกีย่ว จงึเก็บข้าวทีใ่กล้สกุมาบม่ผ่านวธิี
ดั้งเดิม จึงเกิดเปน็ข้าวฮางหอมทองสกลทวาปีที่มี 
อัตลักษณ์เฉพาะตัว มีสีเหลืองทองอร่ามกลิน่หอม
ใบเตยอ่อน ๆ มีคุณค่าทางโภชนาการสูง เปน็ต้น 

ด้วยเสน่ห์ของข้าว GI ไทย ทีเ่ปน็มากกว่าข้าว
ธรรมดาทัว่ไป หากแต่เปน็ข้าวทีส่ะท้อนแหล่งทีม่า 
มรดกภูมิปัญญา สะท้อนวัฒนธรรมของคน 
ในพืน้ที ่ จึงท�าให้อนาคตของข้าว GI ไทยยังสดใส 
สามารถเติบโตได้อย่างยัง่ยืน 

ขา้วเหนยีวเขีย้วงเูชยีงราย

ข้าวหอมมะลิทุ่งกุลาร้องไห้

ข้าวสังข์หยดเมืองพัทลุง
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GI SOCIETY (กิจกรรมชาว GI)
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เมือ่วนัที ่28 กมุภาพันธุ ์2567 ทีผ่า่นมา นายเศรษฐา ทวสีนิ นายกรัฐมนตร ี
และรัฐมนตรวีา่การกระทรวงการคลงั น�าทมีลงพืน้ทีจ่งัหวดัยะลาสร้างมลูคา่เพิม่
ให้สินค้า “ปลานิลสายน�้าไหลเบตง” และ “ปลาพลวงชมพูฮาลาบาลา”  

ปลาน�า้จดืทีม่อีตัลกัษณ์เฉพาะถิน่ พร้อมดงึเชฟชมุพล แจ้งไพร  
เชฟมชิลนิ ประธานอนกุรรมการซอฟตพ์าวเวอร์ดา้นอาหาร  

ร่วมรังสรรค์เมนูเด็ดจากปลานิลสายน�้าไหลเบตง  
โดยกรมทรัพย์สินทางปัญญา ได้ขานรับนโยบายฯ 
เตรยีมขึ้นทะเบียน GI 2 สินค้าตัวใหม่ของ 
จังหวัดยะลา คาดน�ารายได้สู่ชุมชนท้องถิ่นเติบโต

อย่างยัง่ยืน

Thailand Rice Fest 2023 & 
Thailand Coffee Fest Year End 2023

กรมทรพัยส์นิทางปัญญาลงพืน้ท่ีเมอืงแพร ่ 
เตรยีมดันแหล่งผลิตสรุาพื้นบา้นขึ้นทะเบยีน 
สิง่บง่ชีท้างภมูศิาสตร ์(GI) 

นายกฯ ลยุเบตง ชูเมนเูด็ดจากปลาท้องถ่ิน 
เป็นซอฟต์พาวเวอรอ์าหารใต้ กรมทรพัยส์นิ 
ทางปัญญาขานรบันโยบายเตรยีมขึน้ทะเบยีน  
GI ไทย

เมื่อวันที่ 15-16 มกราคม 2567 นางสาวกนิษฐา กงัสวนิช รองอธบิด ี
กรมทรัพยส์นิทางปญัญา น�าทมีลงพืน้ทีแ่หลง่ผลติสรุาพืน้บา้นของจงัหวดัแพร่ 
เพือ่ผลักดันการขึน้ทะเบียน “เหล้าแป้” เปน็สินค้าสิง่บ่งชีท้างภูมิศาสตร์ (GI) 
ตัวใหม่ของจังหวัดแพร่ พร้อมสร้างมูลค่าเพ่ิม “ผ้าหม้อห้อมแพร่” GI  
เมืองแพร่เติบโต สร้างรายได้ให้ชุมชนอย่างยัง่ยืน 

นอกจากนี้กรมฯ ยังได้หารอืกับ
หน่วยงานในจังหวัดมีแผนผลักดัน 
“ส้มโอขาวน�้ า ผึ้ง เมืองลอง” และ  
“ส้มเขียวหวานวังชิน้” ขึน้ทะเบียน GI 
อีกด้วย”

เมือ่วันที ่14 -17 ธนัวาคม 2566 กรมทรัพยส์นิทางปญัญาน�าสินคา้ GI  
จดักจิกรรมแสดงและจ�าหน่ายขา้ว และกาแฟ GI ไทย กวา่ 10 สนิค้า ในงาน  
“Thailand Rice Fest 2023 & Thailand Coffee Fest Year End 
2023” ทีผ่่านมา ณ ศูนย์ประชุมแห่งชาติสิรกิิติ ์โดยมีวัตถุประสงค์เพือ่สร้าง
มูลค่าเพิม่ให้กับสินค้า GI ขยายช่องทางการตลาดและเผยแพร่สินค้า GI ไทย
ใหเ้ปน็ทีรู้่จกัในวงกวา้ง พร้อมสร้างความเชือ่มัน่ในคณุภาพและมาตรฐานสนิคา้ 
GI ให้กับผู้บรโิภค โดยแบ่งเป็น ข้าว GI 6 รายการ ได้แก่ ข้าวหอมมะลิ 
ทุ่งกุลาร้องไห้, ข้าวสังข์หยดเมืองพัทลุง, ข้าวฮางหอมทองสกลทวาปี, ข้าวก�า่
ล้านนา, ข้าวไร่ดอกข่าพังงา และ ข้าวเหนียวเขาวงกาฬสินธุ์ และกาแฟ GI 4 
รายการ ได้แก่ กาแฟดอยตุง, กาแฟดอยช้าง, กาแฟเทพเสดจ็ และ กาแฟเมอืง
กระบี ่นอกจากนีภ้ายในงานยงัมีโซนกจิกรรมต่าง ๆ อาทิ โซนชมข้าว โซนท�า
กับข้าว รวมทัง้มีกิจกรรมยืดอกพกช้อน ชิมกาแฟ Basic Cupping ซึง่เปน็
กิจกรรมทีส่อนให้มือใหม่หัดชิมกาแฟผ่านประสบการณ์ Cupping

เมือ่วนัที ่17 กุมภาพันธ์ 2567 นายภมูธิรรม เวชยชัย รองนายกรัฐมนตร ี
และรัฐมนตรวีา่การกระทรวงพาณชิย ์น�าทมีลงพืน้ทีจั่งหวดัน่านบกุแหล่งผลิต 
กาแฟคุณภาพระดับพรเีมีย่มทีม่ีอัตลักษณ์เฉพาะตัว เปน็ทีน่ิยมอย่างมาก
จากคอกาแฟ พร้อมเดนิหนา้ผลักดนัขึน้ทะเบยีนสนิคา้
สิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ (GI) เผยเตรยีมส่งเสรมิ 
และสนับสนุนยกระดับเศรษฐกิจฐานรากให้ 
เข้มแข็ง เน้นการสร้างมูลค่าเพิ่มให้กับสินค้า
เ ก ษ ต ร อั ต ลั ก ษ ณ์ ท้ อ ง ถ่ิน ด้วยสิ่ งบ่ งชี ้
ทางภูมศิาสตร์ (GI) ให้คนรุ่นใหม่อยูก่บัชุมชน
อยา่งยัง่ยนื

“ภมูธิรรม” ลยุแหล่งผลิต “กาแฟน่าน” 
ของดีนา่นนคร พบผูป้ระกอบการคนรุน่ใหม ่ 
เตรยีมดนัขึน้ทะเบยีน GI ยกระดบักาแฟ
เมอืงน่าน 
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สนิค้า GI ท่ีได้รบัการขึน้ทะเบยีน 
ในปี 2567

ขา้วพันธ์ุพืน้เมอืงทีม่กีลิน่หอมเหมอืนใบเตย
อันเป็นเอกลักษณ์ของจังหวัดนครสวรรค์  
ถูกกล่าวขานในเร ื่องความอร่อยและมีเสน่ห ์
ไม่เหมือนใคร หากได้ลองเพียงคร้ังคงติดใจ 
จนยากจะลืม

ด้วยคุณลักษณะของข้ าวหอมใบเตย
นครสวรรค์เป็นพันธุ์หอมใบเตย หรอืพันธ์ุ 
หอมใบเตย 62 ซึง่เปน็ขา้วเจา้ที่ไวต่อช่วงแสง 
ปลูกได้ในฤดูนาปี เมล็ดข้าวเรยีวยาว เมือ่หุงสุก
จะมีความนุ่ม และมีกลิ่นหอมตามธรรมชาติ
คล้ายใบเตย ปลูกและแปรรูปในพื้นที่จังหวัด
นครสวรรค์ จึงท�าให้ได้รับการขึ้นทะเบียน 
สิ่ งบ่ งชี้ ท างภูมิ ศ าสต ร์  (G I )  เมื่ อ วัน ที ่ 
22 มกราคม 2567 

น อ ก เ ห นื อ จ า ก คุ ณ ลั ก ษ ณ ะ ข อ ง 
สายพันธุ์แล้ว สิ่งที่ท�าให้ ข้าวหอมใบเตย
นครสวรรค์ มีเอกลักษณ์เฉพาะยังขึ้นอยู่กับ
ลักษณะภูมิประเทศของจังหวัดนครสวรรค์  
ซึ่งตั้งอยู่ในภาคเหนือตอนล่างของประเทศ  
สภาพพื้นที่ส่วนใหญ่เป็นที่ราบลุ่ม พื้นที ่

ตอนกลางมี ลั ก ษ ณ ะ เ ป็น ที่ ร า บ น�้ า ท่ ว ม ถึ ง  
ท�าให้เกิดสันรมิน�้าตะกอนเนื้อละเอียดถูกพัดพา 
ไปในลุ่ม เกิดความอุดมสมบูรณ์ของดินปานกลาง 
รวมทั้ งยั งมี สายน�้ าส� าคัญคือแม่น�้ าปิ งและ 
แม่น�้าน่านไหลมาบรรจบกันเป็นแม่น�้าเจ้าพระยา  
มีสภาพอากาศ 3 ฤดู ได้แก่ ฤดูร้อน ฤดูฝน และ 
ฤดูหนาว มีอุณภูมิเฉลี่ย 25-30 องศาเซลเซียส 
ปรมิาณน�้าฝนตลอดทั้งปีประมาณ 1,000 – 
1,200 มิลลิเมตร และมีความชื้นสัมพัทธ์เฉลี่ย 
ร้อยละ 71.39 ท�าให้จังหวัดนครสวรรค์เปน็พืน้ที่
ที่เหมาะส�าหรับการปลูกข้าวหอมใบเตย ซึ่งส่งผล
ใหต้น้ข้าวมลี�าตน้ใหญ ่แข็ง และไมล่ม้งา่ย เมลด็ข้าว

ครุน้อยบา้นสะอาง
ศรสีะเกษ

อะโวคาโดตาก

เรยีวยาว เมือ่หุงสกุจะมีความนุ่มและมีกลิน่หอม
ธรรมชาตคิลา้ยใบเตย จงึไดรั้บการขึน้ทะเบยีน
ตามพระราชบญัญตัพินัธ์พืุชในปี พ.ศ. 2519  
ในชือ่พนัธ์ขุา้วหอมใบเตย 

การผลกัดันให้ ข้าวหอมใบเตยนครสวรรค์  
ขึ้นทะเบียนสิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ไทย (GI)  
ล�าดับที่ 198 จึงนับว่าเปน็การท�าให้ข้าวหอม
ใบเตยนครสวรรค์เป็นที่รู้จักในวงกว้าง และ
สร้างมูลค่าการตลาดกว่า 7,500,000 บาท 
อีกทั้งยังเพิ่มขีดความสามารถในการแข่งขัน
ทางการค้าและเป็นการสร้างความเข้มแข็ง 
ให้แก่เกษตรกรพื้นที่ในจังหวัดนครสวรรค ์
ได้มากขึน้อีกด้วย 

ปลานิลกระชงั 
แมน่�าโขงหนองคาย

มงัคดุทิพยพ์งังาขา้วเบายอดมว่งตรงั

ขา้วหอมใบเตยนครสวรรค์ 
ขา้ว GI ไทย น้องใหมท่ี่พึ่งไดร้บัการขึ้นทะเบยีน

ขา้วหอมใบเตย
นครสวรรค์

HOM BAITOEY 
NAKHONSAWAN RICE
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ขา้วสงัข์หยดเมอืงพัทลงุ (Sangyod Maung 
Phatthalung Rice) พนัธุข์า้วโบราณทีป่ลกูมายาว 
นานกวา่ 100 ป ี เปน็ขา้วเจา้พนัธุส์งัหยด ขา้วเจา้
พืน้เมอืงพนัธุเ์บา ขา้วนาสวน ทีม่คีวามไวตอ่ช่วงแสง 
ขา้วเปลอืกเปน็สฟีาง ขา้วกลอ้งมสีแีดงถงึแดงเขม้
ในเมล็ดเดียวกัน ข้าวสารมีสีปนแดงหรอืสีชมพู  
รูปร่างเรยีวเลก็ ปลูกในฤดนูาปใีนเขตพืน้ทีจ่งัหวดั
พทัลงุ ซึง่เปน็เมอืงลุม่แมน่�า้ทะเลสาบสงขลา จงึมี
ความอุดมสมบณ์ูดว้ยการทบัถมของตะกอนล�าน�้า 
สง่ผลใหเ้กษตรกรในพืน้ทีท่�านาปลกูข้าวเปน็หลกั   

ส�าหรับสายสุขภาพต่างก็รู้จัก ข้าวสังข์หยด
เมืองพัทลุง เป็นอย่างดี ด้วยเพราะมีคุณค่าทาง
โภชนาการสูง มีโปรตีน ฟอสฟอรัส ธาตุเหล็ก 
แกมมาออไรซานอล กาบา แอนติออกซิแดนต์
ป้องกันมะเร็ง ช่วยชะลอความแก่ และมีกากใยสูง 
ด้วยคุณค่าที่มีอยู่มากมายนี้เอง คนในพื้นที่พัทลุง
อย่างคุณบดินทร์ภัทร ว บูิลย์พัน ธ์ุ  ทายาท  
คณุวสิทุธิ ์วบิลูยพ์นัธุ ์จงึเกดิความต้ังใจทีจ่ะสบืสาน 
ขา้วสังขห์ยดเมอืงพัทลุง ทีม่มีาแตโ่บราณ สนับสนุน 
การท�างานวถิแีบบยัง่ยนื พร้อมสร้างรายไดท้ีม่ัน่คง
ให้กับชุมชนในท้องถิ่น โดยร่วมมือกับคุณพ่อ  
เบนเข็มอาชีพจากผู้แทนจ�าหน่ายเคร ื่องจักรกล
การเกษตรสู่การเป็นชาวนา ท�าโรงสี และเป็น
เจ้าของแบรนด์ข้าวสังข์หยดออร์แกนิกที่ชื่อว่า 
วบิูลย์พันธ์

เฟซบุก๊ : ขา้วสงัขห์ยดเมอืงพทัลงุ 
อาหารเพื่อสขุภาพขา้วอินทรยี ์Organic
โทร. : 064 597 8249

คุณบดินทร์ภัทรเล่าย้อนถึงเส้นทางอาชีพ 
ชาวนาทีต่นภาคภูมิวา่ “เราเร ิม่ท�านาบนพืน้ที ่7 ไร่  
ในป ี2560 เปน็การท�านาปลอดสารกอ่น จากนัน้  
3 ปีต่อมาถึงได้ขึ้นทะเบียนนาข้าวออร์แกนิกครับ 
โดยตัง้ใจจะปลูกข้าวสังข์หยดเมอืงพัทลุงเลย เพราะ
เปน็ข้าวพื้นเมืองที่มีประวัติศาสตร์ยาวนาน และมี
คุณประโยชน์สูง ครอบครัวเราจึงอยากรักษาและ
พยายามสือ่สารอัตลกัษณต์รงนีไ้ปให้ไกลกวา่เดมิ” 

รวมกลุ่มรวมพลังรวมอ�านาจใน
การต่อรอง 

“จากนั้นไม่นานนักคุณพ่อก็จัดต้ังวสิาหกิจ
ชุมชนชาวนาพัทลุง ในนามของโรงสี เพื่อให้เรามี
ความเป็นกลุ่มชาวนาที่ท�าข้าวสังข์หยดอินทรยี์  
มีตัวตน มีความเข้มแข็ง และพยายามที่จะมี
สวสัดกิารหลาย ๆ  ด้านเพือ่ให้ชาวนาสามารถอยู่ได้
และอยูด่ ีนอกจากนีย้งัมชีมรมอนรัุกษ์ขา้วสงัขห์ยด 
ที่เพิ่งก่อตั้งเมื่อปีที่แล้ว โดยมีวัตถุประสงค์ว่าเรา
อยากรวบรวมสมาชิกที่ท�าข้าวอินทรยี์ของจังหวัด
พัทลุงให้ได้มากที่สุด เพื่อติดต่อประสานงานกับ
หน่วยงานรัฐ และเพื่อการชี้แจงนโยบายของเรา  
ให้หลาย ๆ คนรับทราบได้ง่ายขึน้ ตอนนีก้ลุ่มใหญ่
มี 4 กลุ่ม ถ้าเปน็รายบุคคลมี 60 คนครับ ซึง่ยัง 
ไมไ่ดค้รอบคลุมทัง้จังหวดั โดยเราจะเปน็คนรับซือ้ 
ประกนัราคาขา้วให ้มกีองสวสัดกิารใหช้าวนากู้ยมื
ดอกเบี้ยถูกได้ เพื่อเอาไปใช้จ่ายระหว่างฤดูกาล
ครับ หรอืใครที่ท�าแบรนด์ตัวเอง อยากเอาเงิน 
ไปท�าการตลาดของเขาก็ได้ด้วย” 

ขึ้นทะเบียน GI อีกหน่ึงหนทางสู่
การอยูร่อดของขา้วสงัขห์ยด

“ชาวนาข้าวสังข์หยดไม่ได้มีนาเปน็ร้อยไร่ครับ 
เขาม ี10 - 30 ไร่ พอปลกูขา้วสงัขห์ยดแลว้จะได้
ผลผลติเฉลีย่ไร่ละ 300 กิโลกรัม ซึง่ถา้เทยีบกบัขา้ว
ขาวทีไ่ดไ้ร่ละเกอืบตนั มนัยงัหา่งกนัเยอะมาก ๆ แม้
ราคาขา้วสูงกจ็รงิ แตเ่มือ่เทียบกับปรมิาณทีไ่ด้นอ้ย 
กเ็ลยท�าให้ชาวนาท�ารายได้จากขา้วสงัขห์ยดไมไ่ดด้ี

เทา่ทีค่วร ผมมองวา่เมือ่เราท�าไดน้อ้ย เราก็ต้องเพ่ิม
มลูคา่ตวัขา้วให้มากขึน้ ผลกัดนัใหม้คีวามพเิศษมาก
ขึน้ อยา่งการขึน้ทะเบยีน GI นีก็่เปน็สว่นหนึง่ ท�าให้
เรามีโอกาสทางการคา้ขาย หรอืการสือ่สารส�าหรับ
เรามันงา่ยขึน้ ท�าใหข้้าวเราพิเศษ อีกสว่นคอืโอกาส
ที่ GI ให้กับเราในการออกงานต่าง ๆ ผมมองว่า 
นอกจากเราจะไดส้ือ่สาร เราจะไดข้ายหนา้งานแลว้ 
ยงัตอกย�า้ดว้ยวา่โอกาสทางการคา้มนัมเียอะ อยูท่ี่
วา่เราพร้อมจะไปหรอืเปลา่ เราสามารถปรับเปลีย่น
ใหท้นัยุคสมยัได้ไหม” 

ขา้ววบูิลยพ์นัธข์า้วดีท่ีจรงิใจของ
ชาวพทัลงุ

“ปจัจุบันนอกจากข้าวสารสังข์หยดเมืองพัทลุง 
แบรนด์วบิลูย์พันธ์แลว้ เราก็ยงัท�าโจ๊กขา้วสงัขห์ยด 
ใหค้นแก ่คนป่วย รับประทานไดง้า่ยขึน้ในขณะทีไ่ด้
สารอาหารเหมอืนเดมิ โดยใชช้ือ่แบรนดว่์า คทัสรร 
โดยเราท�าแบรนด์ของตัวเองขึน้ เพราะเรามีความ
พยายามจะเป็นแบรนด์ที่ซื่อสัตย์กับลูกค้าที่สุด 
เทา่ทีเ่ราจะท�าได้ ทัง้การปลกูข้าวให้ดทีีส่ดุ รับรอง
มาตรฐานใหด้ทีีส่ดุ กระบวนการตรวจสอบภายใน
มากที่สุด มีความโปร่งใสในการท�างาน ค�าว่า 
วบิลูยพ์นัธเ์หมอืนพนัธสัญญาว่า คณุซือ้ข้าวแบรนด์
นีไ้ปคุณมัน่ใจได้เลยวา่จะไมม่กีารหลอกลวง แลว้เรา
ก็ให้ค�ามั่นสัญญากับชาวนาว่าแบรนด์วบิูลย์พันธ ์
ทีรั่บซือ้ขา้วทกุเมลด็ เรามกีารชว่ยเหลอืชาวนาทกุคน  
อยา่งตอ่เนือ่ง และไมเ่คยปลอ่ยใครไปไหน นอกจาก
คุณจะกินข้าวแล้วได้สุขภาพ คุณก็ยังจะได้ 
ซัปพอร์ตกระดูกสันหลังของประเทศ ให้เขามีกิน 
มอียูไ่ดแ้ละสามารถใช้ชวีติ ในการท�าอาชพีนีต้อ่ไป
ไดค้รับ” 

บดินทรภั์ทร วบูิลยพ์นัธุ ์
สบืสานต�านานขา้วสงัขห์ยดเมอืงพทัลงุ 
สูข่า้วคณุภาพเพื่อสขุภาพชาวไทย
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(ความสำาเรจ็ผู้ประกอบการ GI)
วารสารสิง่บง่ชีท้างภมูศิาสตรไ์ทย

เฟซบุก๊ : SRISANGDAO
โทร. : 098 866 9896
เวบ็ไซต์. : srisangdao.com

ปฏิเสธไม่ได้ว่า ข้าวหอมมะลิทุ่งกุลาร้องไห ้ 
เปน็สินค้าดาวเด่นของ GI ไทย ทีน่อกจากจะเปน็
สนิคา้ตวัแรกทีไ่ดข้ึน้ทะเบยีนสนิค้า GI ในสหภาพ
ยโุรป จนี มาเลเซยี และอินโดนเีซยีแลว้ ยงัสามารถ
สง่ออกสินคา้ในแบรนด ์ “ศรแีสงดาว” ไปพร้อม ๆ 
กับการถ่ายทอดนวัตกรรมการท�านาหยอด ช่วย 
ลดต้นทุน ส่งเสรมิรายได้ให้กับกลุ่มชาวนาให้ 
ยนืหยัดในอาชพีตนไดอ้ยา่งยัง่ยนื 

เสน้ทางการเติบโตอยา่งมัน่คงของ
ขา้วศรแีสงดาว 

คณุสนิสมทุร ศรแีสนปาง ไดเ้ล่าถงึความส�าเร็จ
ของข้าวศรแีสงดาวตลอด 6 ปนีีว้า่ “ผมคดิว่าเรา 
ยังอยู่ในชว่งเร ิม่ตน้ครับ ตอ้งรอดอูกีสกัพกั ยงัตอ้ง
ท�างานหนักแต่ก็เป็นการท�างานหนักแบบมีลู่ทาง 
กวา่แตก่อ่น แตก่่อนนัน้หนกัแบบไมรู้่วา่ปลายทาง 
คือตรงไหน ตอนนี้เราเข้าใจแล้วว่า ความจรงิใจ  
การสื่อสารกับผู้บรโิภคจะต้องท�าอย่างไร เราจะ 
ชว่ยชาวนาอยา่งไร จะหาชอ่งทางการตลาดอยา่งไร 
กเ็ปน็ชว่งทีร่อเวลาใหผู้้บรโิภคไดรู้้จกัเรา เปน็ชว่งที่
เราสร้างชือ่เสียงของแบรนด ์สร้างชือ่เสยีงของชมุชน
ตรงนี้ออกไป ถ้าเปรยีบกับข้าว มันเปน็ช่วงที่ข้าว
ก�าลงัแตกกอ มกีารเตรยีมดินทีด่ ี รดน�า้ พรวนดนิ 
ใหด้ ีแลว้กร็อใหข้า้วเตบิโตตอ่ไป

และค�าว่าข้าว GI ตรงนี้ไม่ใช่แค่การขายข้าว 
เพยีงอยา่งเดยีว เรายงัหมายถงึขายชมุชนทีอ่ยูท่ีน่ัน่ 
ขายอตัลกัษณ์ชมุชน ค�าว่าอตัลกัษณ์ชุมชนกแ็บ่งเปน็ 
สองเร ื่องอีก นั่นก็คืออัตลักษณ์ทางวัฒนธรรม 
และอตัลกัษณ์ทางดนิน�า้ฟา้อากาศ ซึง่ขา้วหอมมะลิ
ทุง่กุลาร้องไห ้เปน็ข้าวหอมทีไ่วตอ่ช่วงแสงปลกูไดปี้ละ  
1 คร้ัง เปน็ขา้วทีป่ลกูในพืน้ทีทุ่ง่กุลาร้องไห้ เคยเปน็

ทะเลเกา่ พืน้ทีเ่ปน็แอง่กระทะ ดนิมคีวามเคม็ อาศยั
น�า้ฝนบางคร้ังขา้วตอ้งตอ่สูค้วามแหง้แลง้ของพืน้ที่ 
จะหลั่งสารความหอม (2AP) อันเป็นอัตลักษณ ์
ของสิง่บ่งชีท้างภมูศิาสตร์(GI) เมือ่หงุสกุจะมคีวามนุม่
และมกีลิน่หอมตามธรรมชาต ิชว่ยชรูสชาตอิาหาร
ให้อร่อยขึ้นเป็นความภูมิใจของชุมชนเราและ 
ข้าวไทยมากครับ ซึ่งเราจะท�าอย่างไรให้ผู้บรโิภค 
ไดเ้หน็ถงึคณุคา่ของเร ือ่งราวตรงนี ้ถือเปน็ความทา้ทาย 
เปน็เร ือ่งทีเ่ราตอ้งลงไปชว่ยกันส่งเสรมิครับ”

กลุ่มศรแีสงดาวหมูบ่า้นนาหยอด 
กลุ่มจดัตัง้เพื่อชาวนา

“เรามีการจัดตัง้ กลุ่มศรแีสงดาวหมูบ่า้นนาหยอด  
ขึ้นเพื่อส่งเสรมิการท�านาหยอดในภาคเอกชนของ 
โรงสีศรแีสงดาว ด้วยความรู้สึกว่าเราคือโรงสี  
เรากไ็ด้เหน็ภาพรวมของเกษตรกรวา่เขาล�าบาก และ
การแข่งขันในตลาดโลกเราก็ได้เห็นว่า มันไม่ได้ 
มีแค่ข้าวไทยที่ดีที่เดียว บางที่เขาพัฒนาสายพันธ์ุ 
ไปไกลกว่าเราแล้ว เราก็รู้สึกว่าในฐานะทีเ่ปน็โรงส ี
เราจะท�าอะไรเพือ่พัฒนาวงการข้าวของประเทศไทย  
เลยลงไปส่งเสรมิด้วยใจรัก สร้างกลุ่มขึ้นมาโดย 
ไม่มีสัญญาข้อผูกมัด เกษตรกรคนไหนที่อยาก 
ปลูกนาหยอดกับเรา เรายินดีเข้าไปช่วยส่งเสรมิ  
ให้ความรู้ ดแูลไปจนถงึเกบ็เกีย่ว แลว้ก็เปน็ทีรั่บซือ้ 
ไปในตวั ปจัจบุนัเรามสีมาชกิ 160 คน กบัในพืน้ที ่ 
2  พันไ ร่  เราอยากพัฒนาไปให้ ถึ งหมื่น ไ ร่  
แต่ว่าก็ขึ้นอยู่กับการตลาด ถ้ามีเสียงตอบรับจาก
ตลาดมากขึ้น กลุ่มเกษตรกรก็จะมีเพิ่มไปเร ื่อย ๆ 
นอกจากนี้เราก็ก�าลังจะพัฒนาสู่มาตรฐานเกษตร
อนิทรยี ์ตรงนีต้้องใช้เวลา ต้องใช้ก�าลังใจเพราะวา่การ
ท�านาหยอดกย็ากส�าหรับเกษตรกรแล้ว การท�านา 

หยอดเกษตรอินทรย์ีต้องการเวลาในการเรยีนรู้ 
และปรับตวักนัไปกบักลุม่”  

ขา้ว GI ไทย ขา้วคณุภาพท่ีได้รบั
การยอมรบัในต่างแดน 

“ข้าวศรแีสงดาว ตอนนี้มีการส่งไปขาย 
ที่ออสเตรยี ประเทศข้างเคียงอย่างสโลวเีนีย 
โปแลนด์และเยอรมัน ต่อมาก็ไปที่อิสราเอล และ
ก�าลงัอยูใ่นระหวา่งการเจรจากบัดไูบและซาอดิุอาระเบยี
ครับ โดย 2 ปีที่ได้ส่งออกมา สามารถส่งไปแล้ว
ประมาณ 30 ตู้คอนเทนเนอร์ครับ ถ้าเทียบกับ 
ผู้ส่งออกรายใหญ่ของเรายังน้อยมาก และเดิมเลย
การสง่ออกขา้วกย็ากอยู่แลว้ การสง่ออกในแบรนด์
ของตัวเองยากยิ่งกว่า แต่เราก็อยากขายแบรนด ์
ของเรา อยากชคู�าวา่ GI ขา้วหอมมะลทิุง่กุลาร้องไห้ 
ชคูวามภมิูใจของประเทศ ชคูวามภมูใิจของข้าวไทย 
การที่มันไปได้เท่านี้ส�าหรับผมมันเยี่ยมมากแล้ว  
สเตป็ตอ่ไปเราก็คอ่ย ๆ สร้างการรับรู้ใหผู้้บรโิภค 
ได้รู้จักข้าว GI ข้าวศรแีสงดาวของประเทศไทย 
มากขึน้ ซึง่กต็อ้งใชเ้วลาเหมอืนกัน 

ส�าหรับในประเทศไทย เรามีขายในช่อง 
Shopee Lazada หน้าเพจเฟซบุ๊ก Line  
@ศรแีสงดาว แล้วก็ในเดอะมอลล์กรุ๊ป กูร์เมต์ 
ทอ๊ปสแ์ละร้านอาหารปะการังเรอืนน�า้บางแสนครับ 
แต่ถ้ า เปรยีบเทียบกันแล้วปรมิาณการขาย 
ในประเทศอยูท่ี ่10% สว่นอกี 90% คอืการสง่ออก 
ผมว่าทีเ่ราขายตา่งประเทศไดเ้ยอะเพราะวา่ GI ยุโรป  
คนทีนั่น่รู้จัก GI ดี ให้คณุคา่และให้การตอบรับทีด่ี 
วา่มนัไมใ่ชเ่พยีงแคก่ารขายสนิคา้เทา่นัน้ แต่มนัเปน็
เร ื่องการดึงอัตลักษณ์ชุมชน รวมถึงการดูแล 
อัตลักษณ์ชุมชนให้คงอยู่ ยิ่งในตอนนี้ความยั่งยืน
ก�าลงัเปน็เทรนดข์องโลก การท�า GI บนความยัง่ยนื 
(3P -Profit -  People - Planet) พร้อมการใช้
หลกัปรัชญาเศรษฐกจิพอเพยีงเพือ่หาความสมดลุ
ในทกุยา่งก้าวทีเ่ราเดินด้วยกัน ต้ังแต่ตน้น�า้ กลางน�า้  
และปลายน�้า ผมว่าผู้ประกอบการที่มีความเข้าใจ  
ชูความภูมิ ใจ ชูอัตลักษณ์ของชุมชนตรงนี ้ 
ในระยะยาวเขาจะเปน็ทีย่อมรับมากขึน้ครับ” 

สนิสมุทร ศรแีสนปาง 
ขา้วหอมมะลิทุ่งกลุารอ้งไห้ 
ขา้วเรอืธงของ GI ไทยท่ีไปไกลถึงต่างแดน 
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The Cloud 
กับบทบาทการผลักดันขา้วและกาแฟ GI ไทยสูค่วามยัง่ยนื

จากสื่อสร้างสรรค์สู่ผู้จัดงานที่หมายผลักดัน
คณุค่าของสินค้าไทยให้ย่ังยนื The Cloud ไดร่้วม
กับกรมทรัพย์สินทางปญัญา คัดสุดยอด ข้าวและ
กาแฟ GI ไทย เข้าร่วมงาน Thailand Rice Fest 
2023 และ Thailand Coffee Fest Year End 
2023 ทีจ่ัดขึน้ระหว่างวันที ่14–17 ธ.ค. 2566 
ณ ศูนย์การประชุมแห่งชาติสิรกิิติ ์เพือ่เปิดโอกาส
ให้ผู้บรโิภคทั้งชาวไทยและต่างชาติได้มีโอกาส
สัมผสั ลิม้ลอง และพูดคุยกบัผูป้ระกอบการ พร้อม
เพิม่โอกาสในการขาย ผ่านการเล่าเร ื่องในรูปแบบ
ใหม่ทีน่่าสนใจ

คุณช้างน้อย กุญชร ณ อยุธยา ผู้ก่อต้ังและ
กรรมการผู้จัดการ The Cloud ได้เล่าถึงการ 
มาร่วมงานกนัในคร้ังนีว้า่ “จรงิ ๆ  งาน Thailand 
Coffee Fest จัดมาประมาณ 6-7 ปีแล้วครับ  
พอมีโอกาสได้เข้าไปในกระทรวงพาณิชย์ พูดคุย
กับกรมทรัพยส์นิทางปญัญา ซึง่มทีัง้ขา้วและกาแฟ 
GI เลยท�าใหผ้มไดค้วามคดิวา่ จากทีม่แีคก่าแฟเปน็
พระเอกในคาเฟ่ ก็ควรเพิ่มข้าวซึ่งเปน็นางเอกใน
ร้านอาหารได้ และในเมื่อเราจะจัดงานข้าวและ
กาแฟ ก็ควรมีบูทสินค้า GI อยู่ในงานด้วย เพราะ
เป้าหมายของเราคือการพยายามผลักดันซอฟต์
พาวเวอร์ไทยใหค้นตา่งชาตรู้ิจกักาแฟไทยขา้วไทย
ว่าอร่อยและมีคุณภาพ ภายในงานกาแฟมีผู้ร่วม
ออกบูทประมาณ 200 บูท ข้าวประมาณ 100 บูท 
โ ด ย เ ร า มี ห ลั ก ก า ร ใ ห้ ค น ตั ว ใ ห ญ่ ช่ ว ย 
คนตัวเล็ก คนที่เปน็องค์กรใหญ่ ๆ มีก�าลังก็จะมี 
ค่ า ใช้จ่ ายประมาณหนึ่ ง  ขณะเดียวกันจะมี
เกษตรกรบางกลุ่มที่ เราเชิญมาออกบูทโดย 

ไม่มีค่าใช้จ่าย แต่ต้องผ่านการคัดเลือกทีพ่ิสูจน์ว่า
เขาเป็นตัวจรงิในการท�าเกษตรที่มีความย่ังยืน 
พร้อมทัง้มีบูทสินค้า GI จัดแสดง 10 สินค้า เปน็
สนิคา้ในกลุม่ข้าว 6 รายการ ได้แก่ 1.ข้าวหอมมะลิ
ทุ่ งกุลา ร้องไห้  2 .ข้ าวสังข์หยดเมืองพัทลุง  
3.ข้าวฮางหอมทองสกลทวาปี 4.ข้าวก�่าล้านนา 
5.ข้าวไร่ดอกข่าพังงา และ 6.ข้าวเหนียวเขาวง
กาฬสินธุ์ สินค้าในกลุ่มกาแฟมี 4 รายการ ได้แก ่
1.กาแฟดอยตงุ 2.กาแฟดอยชา้ง 3.กาแฟเทพเสด็จ 
และ 4.กาแฟเมืองกระบีค่รับ

เพือ่เพิม่ความน่าสนใจในงานยังมีกิมมิกสนุก ๆ  
อย่างเช่น โซนชิมข้าว เป็นกิจกรรมชิมข้าว 

แล้วมาพูดคุยกันว่ารู้สึกอย่างไร โดยแบ่งเป็น 
รอบข้าวในต�านาน ข้าวลดโลกร้อน ข้าว GI มีโซน
กินข้าวที่เชิญร้านอาหารมาแล้วให้เขาลองเปลี่ยน
ข้าวเปน็ข้าวที่เราแนะน�า มีโซนท�ากับข้าว ที่เชิญ 
เชฟสายอินฟลูเอ็นเซอร์มาสอนท�ากับข้าว ส่วน 
ฝั่ งกาแฟเราจัดงานมา 6-7 ปีแล้ว ก็ค่อนข้างเปน็ 
งานใหญ่ จึงมีกิจกรรม ‘Thailand Es Yen 
Championship 2024’ เปน็การแข่งชงกาแฟ 
'เอสเย็น’ สัญชาติไทย มีเวร์ิกช็อปการดื่มกาแฟ
เบื้องต้น และมีกิจกรรมแก้ชง คือถ้าชงกาแฟที่
บ้านแล้วไม่อร่อย เราจะช่วยปรับว่าชงอย่างไรถึง
จะอร่อย อย่างนีเ้ปน็ต้นครับ”

คุณช้างน้อยเล่าเพิ่มเติมว่าเนื่องจากปีที่แล้ว
เป็นการจัด Thailand Rice Fest ขึ้นเป็น 
คร้ังแรก จึงค่อนข้างกังวล แต่เมื่องานเสร็จสิ้น 
ผลลัพธ์กลับดีกว่าที่คิด “งานข้าวท�าให้ผมใจฟู
ที่สุดในรอบปีที่ผ่านมา นั่นเพราะว่าเกษตรกร 
เขาได้เจอคนที่สนใจข้าวที่เขาปลูกจรงิ ๆ มีคน 
เขา้มาพดูคยุ สอบถาม ท�าใหเ้ขารู้สกึวา่ยงัมีคนเหน็
ความส�าคัญของเขาอยู่นะ อย่างบูท GI ที่ผม
ประทบัใจมากคอืขา้วศรแีสงดาว เขาบอกวา่นีเ่ปน็
งานแรกทีม่คีนมาคยุกับเขา แลว้ขา้วเขากข็ายหมด
ทุกวัน” 

พร้อมกันนี้คุณช้างน้อยยังกล่าวเชิญชวน 
ทุกคนไปร่วมงาน Thailand Rice Fest 2024 
และ Thailand Coffee Fest Year End 2024 
ทีจ่ะจัดขึน้ในวันที ่ 11-14 ธันวาคม 2567 นีว้่า 
“ผมว่าประเทศไทยเป็นประเทศที่พิเศษมาก  
ในมุมกาแฟ เรามีคาเฟ่คัลเจอร์และปลูกกาแฟได้ 
ฝร่ังสามารถนัง่เคร ื่องบินมาลงเชียงใหม่ ไปคาเฟ่
แล้วนัง่รถต่อไปไร่กาแฟแค่ 2 ชม. รวมไปถึงข้าว 
ทีค่นทัว่โลกตา่งรู้จกั ผมวา่ประเทศไทยมสีายพนัธุ์
ข้าวเยอะที่สุดประเทศหนึ่ง ผมจึงอยากให้ทุกคน
รู้จักสินค้าในบ้านเรา แล้วก็ท�าให้เป็นเทรนด ์
เกิดขึน้ สร้างมูลคา่ให้เพิม่ขึน้ สดุทา้ยซพัพลายเชน
ก็ดีขึ้นครับ เพราะฉะนั้นผมว่าถ้าทุกคนมางานนี ้
มันไม่ได้ประโยชน์แค่พ่อค้าแม่ค้าเท่านั้น แต่ยัง
สร้างประโยชน์ ให้กับประเทศไทยได้ดว้ยครับ” 

คณุชา้งน้อย กญุชร ณ อยุธยา
กรรมการผูจ้ดัการ The Cloud
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ขา้ว เป็นอาหารหลักของคนไทย ในประเทศไทยจงึมขีา้วหลากหลายสายพนัธุ ์ดว้ยภมูปิระเทศและวถีิชวีติ 
ท่ีแตกต่างกันในแต่ละพื้นท่ีจงึนยิมปลกูขา้ว รวมทัง้นยิมรบัประทานขา้วท่ีแตกต่างกันออกไป สำาหรบัขา้ว 
ท่ีได้รบัการขึ้นทะเบยีน GI ปัจจุบนัมถึีง 23 สนิค้า แต่ละสายพนัธุก็์ล้วนมอัีตลักษณโ์ดดเดน่ และรสชาติ
อรอ่ยในแบบฉบบัของตัวเอง

เจา้ของสนิค้า : สหกรณ์การเกษตรทุ่งวดัสงิห์
79 ม.9 ต.มะขามเฒา่ อ.วดัสงิห ์จ.ชยันาท 17120 
โทร. : 056 461 620, 063 116 8778

เจา้ของสนิค้า :  สหกรณก์องทนุสวนยางบา้นบางทอง จำากัด
14/5 หมู ่2 ต.บางทอง อ.ท้ายเมอืง จ.พงังา 82120 
โทร. : 087 279 8828, 083 242 6318

เจา้ของสนิค้า : วสิาหกิจชุมชนเกษตรทฤษฎีใหมฮั่กแพง-แบง่ปัน อ. เขาวง
191 หมู ่9 ต.คุ้มเก่า อ.เขาวง จ.กาฬสนิธุ ์
โทร. : 089 843 2241

ขา้วหอมมะลิพะเยา
คือข้าวเปลือก ข้าวกล้อง และ 

ขา้วขาว ทีแ่ปรรูปมาจากขา้วหอมมะลิ
พันธุ์ขาวดอกมะลิ 105 และ กข15  

เจา้ของสนิค้า : หา้งหุน้สว่นจำากัด ขา้วสรา้งสขุ
427 หมู ่11 ต.บา้นตำ้า อ.เมอืงพะเยา จ.พะเยา 56000 
โทร. : 081 740 7822 

ขา้วหอมขาวเจก๊ชยันาท
คือข้าวเปลือก ข้าวกล้อง และ 

ข้าวขาว ที่แปรรูปมาจากข้าวเปลือก 
พันธ์ุขาวเจ๊กชัยนาท ปลูกในฤด ู
นาปี เมล็ดค่อนข้างยาวใหญ่ และ 
อ้วน เมื่อหุงสุกจะอ่อนนุ่มก�าลังดี  

ขา้วไรด่อกขา่พงังา 
คือข้าวไร่พันธุ์พื้นเมือง เป็นข้าว 

ไวต่อช่วงแสง ข้าวซ้อมมือมีสีแดง 
แกมขาว ข้าวกล้องมีสีแดง ข้าวสาร

ขา้วเหนียววงกาฬสนิธุ ์
คือข้าวพันธุ์กอเดียว ซึ่งเป็นข้าว

พันธ์ุพืน้เมอืง และข้าวพันธ์ุ กข 6 เปน็
ข้ าว เหนียวที่ ไ วต่อแสง  เมื่ อนึ่ ง 
ข้าวเหนียวสุกจะหอมและนุ่ม ไม่แฉะ
ติดมือ เมื่ อ เก็บไว้ ในภาชนะปิด 

เมล็ดข้าวสารมีรูปร่างเรยีว ยาว  
เมล็ดใส ท้องไข่น้อย เมื่อหุงแล้วนุ่ม  
มีกลิน่หอมคล้ายใบเตย แม้ทิง้ไว้นาน
ก็ยังคงสภาพและยังมีกลิน่หอม ปลูก
ในพื้นที่ลุ่ม ล้อมรอบด้วยเทือกเขา
หรอืแอ่งที่ทับถมด้วยตะกอนแม่น�้า  
ในพืน้ที ่9 อ�าเภอของจังหวัดพะเยา

มีกลิ่นหอม ใช้ปรมิาณข้าวในการ 
หุงน้อย เพราะเมื่อข้าวหุงสุกแล้วจะ
ขึ้นหม้อ รับประทานแล้วจะรู้สึก 
อยู่ท้อง ปลูกและผลิตในพื้นที่ของ
จังหวัดชัยนาท

หลายชั่วโมงจนข้าวเย็นก็ยังคงความ
อ่อนนุ่มไว้ได้ ปลูกได้เฉพาะฤดูนาปี  
ในเขตพื้นที่อ�าเภอเขาวง อ�าเภอ 
กุฉินารายณ์ (เฉพาะต�าบลนาโก และ
ต�าบลหนองห้าง) และกิ่งอ�าเภอนาคู 
(เฉพาะต�าบลนาคู และต�าบลบ่อแก้ว) 
จังหวัดกาฬสินธุ์

ขา้ว GI ไทย อัตลักษณ์ความอรอ่ยท่ัวทกุภมูภิาค

เมล็ดเรยีวยาวสีน�้าตาลแดงอมม่วง 
เมื่อหุงสุกแล้วจะมีกลิ่นหอมคล้าย 
ใบเตย หุงขึ้นหม้อ ไม่แข็ง รสชาติ
อร่อย ปลกูในเขตพืน้ทีอ่�าเภอตะกัว่ทุ่ง 
อ�าเภอท้ายเหมือง และอ�าเภอเมือง
พังงา ของจังหวัดพังงา
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หลงัจากไดท้ราบข่าววา่ “เมอืงโบราณศรเีทพ”  
ได้รับการขึ้นทะเบียนมรดกโลกแห่งใหม่ไปเมื่อ
ปลายปี พ.ศ 2566 ก็ท�าให้หลายคนต่างสงสัยว่า
สถานที่แห่งนั้นคือที่ไหน เพราะไม่เคยได้ยินหรอื
รู้จักชื่อสถานที่แห่งนี้มาก่อน วารสาร GI ฉบับนี้ 
จึงอยากพาผู้อ่านไปเที่ยวชม พร้อมท�าความรู้จัก
สถานทีส่�าคัญทีม่ีอายุกว่า 2,000 ปีแห่งนีก้ัน

ศรเีทพ เปน็อทุยานประวติัศาสตร์ใน ต.ศรเีทพ 
อ.ศรเีทพ จ.เพชรบรูณ์ หา่งจากแมน่�า้ป่าสกัไปทาง
ทิศตะวันออกประมาณ 4 กิโลเมตร ครอบคลุม
พืน้ที ่2,889 ไร่ ภายในประกอบดว้ยชุมชนโบราณ
ลักษณะเป็นเมืองซ้อนเมืองขนาดใหญ่ และมี
โบราณสถานที่มีความโดดเด่นด้านศิลปกรรม 
สถาปัตยกรรม ศาสนา และวัฒนธรรม มีความ
เจร ิญ รุ่ ง เ ร ือ งและ เป็นศู นย์ กลางทางการ 
แลกเปลี่ ยนสินค้าต่อ เนื่ อง กันมานานถึง 3  
ยุคสมัย ตั้งแต่ยุคก่อนประวัติศาสตร์ตอนปลาย  
ยคุทวารวด ีและยุคขอม 

ไดม้กีารส�ารวจคร้ังแรกในปี 2447 สมยัรัชกาล
ที่ 5 โดยสมเด็จพระเจ้าบรมวงศ์เธอ กรมพระยา

ราชานุภาพ เมื่อคร้ังด�ารงต�าแหน่งเสนาบดี
กระทรวงมหาดไทย เมื่อได้ออกตรวจราชการที่
เพชรบูรณ์ ได้พบว่ามีเมืองขนาดใหญ่ตามเอกสาร
โบราณทีจ่ารกึอยู่จรงิ จากน้ันมาก็ได้รับการส�ารวจ
และไดรั้บการขึน้ทะเบยีนเปน็โบราณสถานของชาติ 
ในปี 2478 ถูกจัดต้ังเป็นอุทยานประวัติศาสตร์ 
โดยกรมศิลปากรเมื่อปี 2527 กระทั่งในวันที ่ 
19 กันยายน 2566 ก็ได้รับการขึ้นทะเบียนเปน็
แหล่งมรดกโลกโดยยู เนสโก เป็นแห่งที่  7  
ของประเทศไทย และเป็นแห่งที่ 4 ในประเภท 
มรดกโลกทางวฒันธรรม ภายใตช้ือ่ “เมอืงโบราณ
ศรเีทพ และโบราณสถานสมยัทวารวดทีีเ่กีย่วข้อง”

เมืองศรเีทพ แบ่งพืน้ทีส่�าคัญออกเปน็สองส่วน 
ไดแ้ก ่เมอืงในและเมอืงนอก เมอืงในมพืีน้ทีป่ระมาณ 
1.87 ตารางกโิลเมตร มกี�าแพงดนิลอ้มรอบ ภายในม ี
โบราณสถานกระจายตัวอยู ่48 แห่ง โบราณสถานที่ 
ส�าคัญไดแ้ก ่เขาคลงัใน ปรางคศ์รเีทพ และ ปรางค์
สองพีน้่อง รวมทัง้สระน�า้โบราณกวา่ 70 แหง่ สว่น
เมืองนอกมีพื้นที่ประมาณ 2.83 ตารางกิโลเมตร 

มีโบราณสถาน 64 แห่ง และสระน�้าโบราณ 
จ�านวนมาก โดยนอกจากนี้ยังพบโบราณสถาน 
อีกกว่า 50 แห่ง บรเิวณคูเมืองก�าแพงโบราณ 
มี โบราณสถานที่ส�าคัญ ได้แก่ เขาคลังนอก  
ปรางคฤ์ๅษี สระแก้ว และเขาถมอรัตน์ เปน็ต้น

ทรปิเทีย่วคร้ังนีไ้มเ่พยีงพาเทีย่วชมสถาปตักรรม 
โบราณอันน่าทึ่งเท่านั้น เพชรบูรณ์ยังมีแหล่ง 
ท่องเที่ยวทางธรรมชาติอยู่มากมายให้เที่ยวชม 
ได้แก่ อทุยานแหง่ชาตทิุง่แสลงหลวง อทุยานแหง่ชาติ 
น�้าหนาว ผาหัวสิงห์ ภูแผงม้า น�้าตกศรดีิษฐ์  
รวมไปถงึ เขาคอ้ ภทูบัเบกิ วดัพระธาตผุาซอ่นแกว้ 
และสะพานห้วยตอง ที่สามารถเช็กอิน ถ่ายรูป  

ยอ้นรอยประวติัศาสตร์
เมอืงโบราณมรดกโลก จ.เพชรบูรณ์

เขาคลังนอก

เขาคลังนอก

เขาคลังใน

สระน�้าโบราณปรางค์ศรเีทพ
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ชมความงามได้อย่างเพลิดเพลิน ก่อนจะกลับ 
อย่ าลืมลิ้ มลองของดีของ เด็ดประจ� า เมื อง
เพชรบูรณ์ สินค้าที่ได้รับการขึ้นทะเบียนสิ่งบ่งชี้
ทางภูมิศาสตร์ (GI) ถึง 2 สินค้า ได้แก่ 

ขา้วไร่ลมืผวัเพชรบรูณ ์เปน็พนัธุข์า้วเหนียวด�า 
พันธุ์ลืมผัว เปน็ข้าวไร่ไวต่อช่วงแสง ปลูกบนพืน้ที่
สูงระดับ 400 - 800 เมตร จากระดับน�้าทะเล 
ในพื้นที่จังหวัดเพชรบูรณ์ ท�าให้ เมล็ดข้าวมี 
สมีว่งด�า เมือ่หงุสกุจะมกีลิน่หอมกรุ่น รสชาตอิร่อย

เคี้ยวหนุบ ๆ กรอบนอก นุ่มใน และมีคุณค่า 
ทางโภชนาการสูง ส่วนอีกสินค้าที่พลาดไม่ได้ 
ก็คือ มะขามหวานเพชรบูรณ์ ผลไม้ขึ้นชื่อ 
เมอืงเพชรบูรณช์นดินีไ้ดรั้บความนิยมในตา่งประเทศ 
อยา่งมาก โดยไดรั้บการขึน้ทะเบยีน GI ในประเทศ
เวยีดนาม และอยูร่ะหวา่งการพิจารณารับขึน้ทะเบยีน 
ในสาธารณรัฐประชาชนจีนอกีด้วย เปน็มะขามหวาน
ฝกัตรง และฝกัโค้ง เปลือกมีสีน�า้ตาลเนียน เนือ้สี
สวยสม�่าเสมอ หนา นุ่มเหนียว ไม่แข็งกระด้าง 
สาแหรกน้อย ปลูกในพื้นที่จังหวัดเพชรบูรณ์
เท่านัน้

เที่ยวเพชรบูรณ์ทรปินี้ครบครันทั้ง ความสุข 
ทางธรรมชาต ิความรู้ประวตัศิาสตร์ และของอร่อย 
คราวหน้าวารสาร GI จะพาผู้อ่านไปเที่ยวไหน  
อย่าลืมติดตาม 

ปัจจุบนัอุตสาหกรรมอาหารและเครื่องดื่ม  
มีการแข่งขันสูงในตลาดโลก อีกทั้งความ
ต้องการของผู้บรโิภคท่ีมีความหลากหลาย
และแตกต่างตามแบบฉบบัของตัวเอง ท�าให้
แนวโน้มตลาดเฉพาะกลุ่ม (Niche Market)  
เพิ่มสูงขึ้น บริษัทวิจัยตลาดชั้นน�าท่ีให้
บรกิารวเิคราะหเ์ชงิลึกเก่ียวกับตลาดทัว่โลก  
คาดการณ์วา่ภายในป ี2567 ตลาดเฉพาะกลุ่ม 
ในอุตสาหกรรมอาหารและเครื่องด่ืมเพื่อ
สขุภาพจะเติบโตถึง 1.9 ล้านล้านดอลลารส์หรฐั  
รวมไปถึงอาหารท้องถ่ินท่ีก�าลังได้รับ 
ความนิยมมากขึ้นด้วย เพราะผู้บรโิภคม ี
ความสนใจในอาหารท่ีมเีอกลักษณ์เฉพาะถ่ิน 
ใชว้ตัถดุิบจากท้องถ่ิน และสนับสนุนชุมชน 

จึงเป็นโอกาสใหกั้บสินค้า GI เติบโตใน
อุตสาหกรรมอาหารตลาดเฉพาะกลุ่มได้
อยา่งสวยงามทัง้ในประเทศและต่างประเทศ 
กรมฯ ยงัสง่เสรมิการขึ้นทะเบยีนสนิค้า GI ใน 
ต่างประเทศ เพื่อเพิม่โอกาสทางการค้าและขยาย
ตลาดสนิค้า GI ใหเ้ปน็ท่ีรูจ้กัในวงกวา้ง ปัจจุบนั 
สนิค้า GI ไทยขึ้นทะเบยีนในต่างประเทศแล้ว  
8 รายการ ได้แก่ ขา้วหอมมะลิทุ่งกลุารอ้งไห ้ 
ขา้วสงัขห์ยดเมอืงพทัลงุ กาแฟดอยตงุ กาแฟ
ดอยชา้ง เส้นไหมไทยพื้นบ้านอีสาน ผ้าไหม 
ยกดอกล�าพูน มะขามหวานเพชรบูรณ์ และ
ล�าไยอบแหง้เนื้อสทีองล�าพูน ครอบคลมุกวา่  
33 ประเทศทัว่โลก เชน่ สหภาพยุโรป (27 ประเทศ) 
ญี่ปุน่ เวยีดนาม มาเลเซยี อินโดนีเซยี อินเดีย 
เปน็ต้น รวมถึงมสีนิค้า GI ท่ีอยูร่ะหวา่งสง่เสรมิ
การขึ้นทะเบยีน GI ไทย เพื่อรบัความคุ้มครอง
ในต่างประเทศ จ�านวน 1 สนิค้า คือ ไวน์เขาใหญ่ 
เพื่อขอรบัความคุ้มครองในประเทศเวยีดนาม 
นอกจากนี้ กรมฯ ยงัสนับสนุนผูผ้ลิต GI ไทย
ในกลุ่มอาหารใหก้้าวขา้มขอ้จ�ากัดของพื้นท่ีทาง
ภูมิศาสตรโ์ดยการแปรรูปสินค้า เพื่อขยาย
ธุรกิจ และผลิตในปรมิาณเพื่อการสง่ออกได้

การสง่เสรมิศักยภาพสนิค้า 
GI ในอุตสาหกรรมอาหารและ

เครื่องดื่มกับการสง่ออก
นางสาวกนิษฐา กังสวนิช

รองอธบิดีกรมทรพัยส์นิทางปญัญา

ขา้วไรลื่มผวัเพชรบูรณ์

วดัพระธาตผุาซอ่นแก้ว มะขามหวานเพชรบูรณ์

อุทยานแหง่ชาติทุ่งแสลงหลวง

TIPS & TRICKS

เกรด็ความรู้
ส�าหรบั GI




